


Importem oraz dystrybucją win zajmujemy się już od 1989 roku. Przez cały ten czas 
skupiamy się na poszukiwaniu produktów wysokiej jakości, produkcji ze sprawdzo-
nych winnic, najlepszych szczepów z najpiękniejszych zakątków świata.

Jesteśmy zdania, że wino jest czymś więcej, niż tylko napojem alkoholowym serwo-
wanym do posiłku. Każde z win w naszej ofercie posiada swój niepowtarzalny smak, 
aromat… a nawet historię.

Priorytetem przy wyborze win jest odpowiedni stosunek jakości do ceny – dbamy o to, 
żeby był jak najbardziej korzystny dla Państwa. Zachęcamy do skorzystania z naszej 
oferty, która jest wciąż rozszerzana i aktualizowana.

Chcemy podzielić się z Państwem naszą pasją, fachowym doradztwem i wiedzą wi-
niarską, popartą wieloletnim doświadczeniem.

Nasz Wspólny Świat Wina

Jean Arlott

Stworzony został z pasji do tego magicznego świata.

„Wino jest jest jednym z największych osiągnięć człowieka,
który przekształcił nietrwały owoc w coś trwałego”



Są jednym z najstarszych regionów uprawy winorośli na świecie. Początko-
wo na terenie dzisiejszych Włoch uprawiali je Etruskowie i Grecy. Potem 
produkcja wina rozwijała się w starożytnym Rzymie.

Włochy konkurują z Francją i Hiszpanią o status największego producenta 
wina na świecie. W zależności od warunków pogodowych produkcja jest 
nieznacznie większa lub mniejsza niż produkcja wina we Francji. Ponad mi-
lion winnic wytwarza ok. 15% światowej produkcji wina. Takie rodzaje win 
jak: chianti , marsala czy bardolino zyskały popularność na całym świecie.
Najczęściej uprawianymi we Włoszech odmianami winorośli są (w kolejno-
ści): sangiovese (ponad 10% upraw), catarratt o bianco, trebbiano tosca-
no, montepulciano, barbera, merlot, trebbiano romagnolo, negroamaro, 
moscato bianco, chardonnay, garganega, nero d’avola. W przeciwieństwie 
do rodzimych szczepów powierzchnia upraw chardonnay wzrosła pomię-
dzy 1990 a 2000 rokiem niemal dwukrotnie.

Duże znaczenie w poszczególnych regionach mają m.in. aglianico, arneis, 
cortese, corvina veronese, dolcett o, garganega, greco bianco, nebbiolo, 
primiti vo, verdicchio i vernaccia.

Wino

Wł y





Prim io d a uria
o Pimo

Prim io d a uria
Uno

Prim io
aes o

Czerwone wytrawne wino o mocno rubinowym 
kolorze. Delikatne na podniebieniu, wyważone
i harmonijne. W zapachu oraz smaku wyczu-
walne dojrzałe czerwone owoce i pikantne 
nuty. Idealne do czerwonych mięs i serów.
Kraj - Włochy, Puglia

Intensywnie rubinowe wino z fi oletowymi re-
fl eksami. W nosie wyczuwalne dojrzałe czer-
wone owoce. W smaku nuty śliwkowe, dymne
i waniliowe. Uno świetnie komponuje się z mię-
sem z grilla i makaronami.
Kraj - Włochy, Puglia

Intensywnie czerwone wino z południa Włoch 
o uwodzicielskich aromatach owoców leśnych 
przemieszanych z nutami ziemistymi. W ustach 
esencjonalne, krągłe i jedwabiste, świetnie wy-
ważone. Podawać do makaronu z ciemnym so-
sem, dojrzewających serów, dań z salami i pa-
pryką.
Kraj - Włochy, Puglia

Primiti vo
(jednoszczepowe)

Primiti vo
(jednoszczepowe)

Primiti vo
(jednoszczepowe)

czerwone
wytrawne

czerwone
wytrawne

czerwone
półwytrawne

0,75 L
14%

0,75 L
14%

0,75 L
14%

16-18 °C

14 °C

15-16 °C



Prim io
Pulia B52

Prim io d a uria
Ris va  Pimo

Prim io d a uria
Uno Ris a

Wino o rubinowo-czerwonym kolorze z od-
cieniem granatu. W smaku charakterystycz-
ny aromat cynamonu, podkreślony wanilią
i orzechem tworzą jego bogaty zapach. Zrów-
noważony smak o łagodnym i owocowym za-
kończeniu. Bardzo dobrze łączy się z pieczo-
nym czerwonym mięsem.
Kraj - Włochy, Puglia

Rubinowa czerwień z fi oletowymi refl eksami, 
z zapachem dojrzałych owoców i korzennymi 
nutami. Zrównoważone i delikatne wino, bar-
dzo dobrze komponuje się z pieczonymi czer-
wonymi mięsami i dojrzałymi serami.
Kraj - Włochy, Puglia

Intensywnie czerwone z fi oletowymi refl eksa-
mi. Aromaty ujawniają nuty owoców leśnych, 
dojrzałej wiśni, dżemu ze śliwek i porzeczki. 
Smak pełny, z niuansem konfi tur z dodatkiem 
płatków fi ołków uzupełnionych ciemną czeko-
ladą chili. Idealny dodatek do duszonego lub 
grillowanego mięsa.
Kraj - Włochy, Puglia

Primiti vo
(jednoszczepowe)

Primiti vo
(jednoszczepowe)

Primiti vo
(jednoszczepowe)

czerwone
wytrawne

czerwone
wytrawne

czerwone
wytrawne

0,75 L
13%

0,75 L
15%

0,75 L
15%

15-16 °C

15-16 °C

15-16 °C



ar lo la
Apsim  o

ar lo la
Prim io d a uria

Złożony, intensywny aromat z nutami dojrza-
łych czerwonych owoców, suszonych śliwek 
i jeżyn. Idealne do czerwonych mięs, dziczyzny, 
dojrzałych serów. Ze względu na aksamitny 
charakter równie dobrze sprawdzi się bez łą-
czenia z jedzeniem ale także do czerwonych 
mięs i serów.
Kraj - Włochy, Puglia

Charakteryzuje się rubinową czerwienią z re-
fl eksami granatu. Bukiet złożony, intensywne 
aromaty i dojrzałych czerwonych owoców, wi-
śni, suszonej śliwki oraz jeżyn. Na podniebieniu 
owocowy charakter. Doskonałe jako dodatek 
do duszonego oraz grillowanego mięsa, przy-
stawek z salami i serów.
Kraj - Włochy, Puglia

Negroamaro
(jednoszczepowe)

Primiti vo
(jednoszczepowe)

czerwone
wytrawne

czerwone
wytrawne

0,75 L
14%

0,75 L
14,5%

14-16 °C

18 °C

ar lo la
Prim io d a uria Ris a
O intensywnej rubinowej czerwieni z refl ek-
sami granatu. Bukiet złożony, intensywne aro-
maty dojrzałych czerwonych owoców, wiśni, 
suszonej śliwki oraz jeżyn. W tle wyczuwalna 
resztkowa słodycz. Doskonałe jako dodatek 
do duszonego oraz grillowanego mięsa, przy-
stawek z salami i serów.
Kraj - Włochy, Puglia

Primiti vo
(jednoszczepowe)

czerwone
wytrawne

0,75 L
14,5%

18 °C



ar lo la
 guna

ar lo la
Neomar o

ar lo la
Pi t Giio

Złotożółty kolor o intensywnym bukiecie. Nuty 
cytrusów, zielonego jabłka i szałwii. Smakuje 
owocowo. Zbalansowany smak z ciekawym, 
lekko gorzkawym posmakiem. Doskonałe do 
ryb i owoców morza, białego mięsa i serów.
Kraj - Włochy, Sycylia

Wino to charakteryzuje jasny różowy kolor. 
Dominują w nim aromaty czerwonych owo-
ców (truskawki, porzeczki i maliny) oraz jeżyn. 
W ustach dominuje owocowość podkreślona 
subtelną słodyczą z delikatną nutą korzenną 
i świeżością na fi niszu. Doskonałe do lekkich 
deserów i sałatek.
Kraj - Włochy, Puglia

Carlo Scala Pinot Grigio to białe, wytrawne, 
Włoskie wino o słomkowej barwie. Ma deli-
katny, kwiatowy bukiet, w którym wyczuwalne 
są aromaty brzoskwini i moreli. Dzięki dobrej 
strukturze kwasowości to lekkie białe wino jest 
harmonijnym i bardzo wszechstronnym towa-
rzyszem jedzenia.
Kraj - Włochy, Puglia

Grillo, Grecanico,
Chardonnay
(wieloszczepowe)

Negroamaro,
Primiti vo
(wieloszczepowe)

białe
wytrawne

różowe
wytrawne

białe
wytrawne

0,75 L
12,5%

0,75 L
12%

0,75 L
12%

8-10 °C

5-8 °C

9-10 °C

Pinot Grigio
(jednoszczepowe)



 ia igna
Amar ne ella alp icella
Intensywny bukiet owoców leśnych, suszo-
nych, czerwonych owoców, wędzonej śliwki, 
rodzynek, żurawiny oraz przypraw. Aksamitny 
posmak słodkiej konfi tury malinowej, czekola-
dy, cynamonu i wanilii. Finisz z nutą migdałów 
i pikantnością. Świetnie komponuje się z czer-
wonym mięsem i makaronami.
Kraj - Włochy, Wenecja

czerwone
wytrawne

0,75 L
15%

15-17 °C

 ia igna
 al iella Risso
Eleganckie i wyrafi nowane wino z nutami doj-
rzałych owoców, wanilii, cynamonu. Wino o do-
brej strukturze, bardzo solidne, mocne i trwałe, 
z charakterystyczną nutą dojrzałych podsusza-
nych owoców. Dobrze komponuje się z risott o 
z borowikami, duszonym barankiem i gulaszem.
Kraj - Włochy, Wenecja

Corvina, Corvinone, 
Rondinella
(wieloszczepowe)

czerwone
wytrawne

0,75 L
14%

15-17 °C

Corvina, Corvinone, 
Rondinella, Oselett a
(wieloszczepowe)

ar lo la
BBQ
Posiada aromaty jeżyn, wiśni, śliwek, mięty, 
rozmarynu, pieprzu, papryki w proszku, fi oł-
ków i głogu. Na podniebieniu wino jest mię-
siste, aksamitne, z delikatnie wyczuwalnymi 
przyprawami, owocami raz smacznym i długim 
fi niszem. Wino jest idealne do serwowania 
z potrawami z grilla, ale także 
świetnie sprawdzi się jako do-
datek do makaronów, pizzy czy 
innych cięższych dań.
Kraj - Włochy, Puglia

Primiti vo, Cabernet
Sauvignon
(wieloszczepowe)

czerwone
wytrawne

0,75 L
15%

14-16 °C



Glera
(jednoszczepowe)

białe
półwytrawne

0,75 L
0%

15-16 °C

Corvina, Rondinella
(wieloszczepowe)

czerwone
wytrawne

0,75 L
13%

15-16 °C

 ia igna
Pi t Giio
Wino z regionu Veneto o słomkowożółtym ko-
lorze i uwodzicielskim bukiecie z aromatami 
brzoskwiń, gruszek i skórki z limonki z kwia-
towymi niuansami. Świeżość i soczystość za-
wdzięcza fermentacji w kadziach ze stali nie-
rdzewnej, ze ścisłą kontrolą temperatury. 
W smaku lekkie i mineralne.
Kraj - Włochy, Wenecja

białe
wytrawne

0,75 L
12,5%

9-10 °C

Pinot Grigio
(jednoszczepowe)

 ia igna
Ris o
Wytrawne czerwone wino, o świetnej koncen-
tracji, które posiada intensywną, ciemno-rubi-
nową barwę. Uwodzi aromatem czereśni, jeżyn 
i dzikich jagód z pieprzową nutą. Na podniebie-
niu krągłe i złożone, o dojrzałej taninie i posma-
ku ciemnych owoców z nutami ziół i przypraw.
Kraj - Włochy, Wenecja 

Anna  in o
oe d una
Wino musujące, bezalkoholowe. W aromacie 
wyczuwalne są jabłko, białe kwiaty i świeże 
winogrona. W smaku charakteryzuje się nie-
zwykłą świeżością lekko kwaśnych owoców, 
śliwek, zielonych jabłek i białych winogron.
Kraj - Włochy, Veneto 



Anna  in o la te
e Pi e Raso Su ior e
W smaku bogate, pikantne i ciepłe. Dobrze 
skontrastowane z nutami alkoholowymi. Posia-
da niezwykle przyjemny, długi posmak. Idealnie 
komponuje się z Ravioli, czerwonym mięsem 
oraz dojrzewającymi serami.
Kraj - Włochy, Veneto

Anna  in o la te
e Pi e Raso Su ior e
W smaku bogate, pikantne i ciepłe. Dobrze 
skontrastowane z nutami alkoholowymi. Posia-
da niezwykle przyjemny, długi posmak. Idealnie 
komponuje się z Ravioli, czerwonym mięsem 
oraz dojrzewającymi serami.
Kraj - Włochy, Veneto

Raboso Del Piave
(jednoszczepowe)

czerwone
wytrawne

0,75 L
14,5%

15-16 °C

Glera
(jednoszczepowe)

białe
wytrawne

0,2 L
11,5%

5-6 °C

Anna  in o Posco
riz e DOC
Winogrona Glera są wykorzystywane do pro-
dukcji tego pełnosmakowego wina musujące-
go. Nuty moreli i słodkiego chleba wybijają się 
w aromacie, natomiast w smaku wyczuwalne są 
migdały.
Kraj - Włochy, Veneto



Rubioso
(jednoszczepowe)

czerwone
słodkie

0, 5 L
14%

14-16 °C

Anna  in o
Ruioso
Czerwone słodkie wino o mocno rubinowym 
kolorze. Ciepłe i intensywne, w smaku zrówno-
ważone. Wyczuwalne nuty jeżyn, czereśni oraz 
gorzkiego kakao. Idealne samo, z serem ple-
śniowym lub z kawałkami gorzkiej czekolady 
(75%) i czekoladowym ciastem.
Kraj - Włochy, Veneto

Anna  in o Posco
 Mi ssim o o  ra  y
Wino o jasnożółtym kolorze z zielonkawymi 
refl eksami. Drobne bąbelki. W aromacie bar-
dzo owocowe z nutami grejpfruta i brzoskwi-
ni. W smaku świeża kwasowość przypomina 
gruszkę Kaiser z lekkimi nutami i typowym pi-
kantnym smakiem. Komponuje się z medalio-
nami z homara z karczochami.
Kraj - Włochy, Veneto

białe
wytrawne

0,75 L
11,5%

15-16 °C

Glera
(jednoszczepowe)



Glera
(jednoszczepowe)

Glera
(jednoszczepowe)

Glera
(jednoszczepowe)

białe
wytrawne

białe
wytrawne

białe
wytrawne

1,5 L
11,5%

0,75 L
11,5%

0,75 L
11%

16-18 °C

5-6 °C

5-6 °C

Anna  in o Posco
o  a  y

Anna  in o Posco
Mil sim o o  ut

Anna  in o Bi gio
Prseo  alin Orni  ut

Wino o jasnożółtym kolorze z zielonkawymi 
refl eksami. Aromat bardzo owocowy z nutami 
grejpfruta i brzoskwini. W smaku świeża kwa-
sowość przypomina gruszkę Kaiser z lekkimi 
nutami i typowym pikantnym smakiem. Kom-
ponuje się z medalionami z homara z karczo-
chami.
Kraj - Włochy, Veneto

Białe, wytrawne wino o słomkowym kolorze , 
aromacie limonki, migdałów i brzoskwiń. Pełny 
i wytrawny smak cytrusowy. Idealne połącze-
nie za smażonymi warzywami i rybami.
Kraj - Włochy, Veneto

W aromacie bardzo owocowe z nutami grejp-
fruta, brzoskwini i orzecha laskowego. W sma-
ku świeża kwasowość przypomina gruszkę 
Kaiser z lekkimi nutami i typowym pikantnym 
smakiem. Komponuje się z medalionami z ho-
mara z karczochami, sprawdzi się także jako 
aperiti f
Kraj - Włochy, Veneto



Anna  in o Rwar t
Prseo Oni  ut

Anna  in o
aldoiene Sup ior e DOCG
 ta  y

Elegancki aromat, wprowadza kwiatowe nuty 
jaśminu wraz z bardzo świeżymi, cytrusowymi 
refl eksami. Podniebienie jest kremowe, z bar-
dzo drobnymi bąbelkami, soczyste z wyraźny-
mi nawiązaniami do skórki zielonych i żółtych 
owoców cytrusowych. Doskonałe jako aperiti f.
Kraj - Włochy, Veneto

Wyczuwalna skórka chleba i złote, pieczone 
jabłko. Smak kremowy z cytrusową nutą. Struk-
tura jest lekka, równowaga idealna, długo po-
zostający na podniebieniu. Kolor intensywny. 
Idealny smak w połączeniu ze słonymi przeką-
skami lub jako aperiti f. 
Kraj - Włochy, Veneto

Glera
(jednoszczepowe)

Glera
(jednoszczepowe)

białe
wytrawne

białe
wytrawne

0,75 L
11,5%

0,75 L
11%

5-6 °C

5-6 °C

Anna  in o
Su ior e DOCG  ut
Delikatny i elegancki zapach. Wyczuwalna 
skórka chleba i złote, pieczone jabłko. Smak 
kremowy z cytrusową nutą. Struktura jest lek-
ka, równowaga idealna, smak długo pozostają-
cy na podniebieniu. Kolor intensywny. Ręczny 
zbiór w połowie września. Idealne do lekkich 
dań rybnych.
Kraj - Włochy, Veneto

Glera
(jednoszczepowe)

białe
wytrawne

0,75 L
11,5%

5-6 °C



ima e Anno omin
Prseo  um e

ima e Anno omin
Prseo Rs o

Prseo  um e
Ball a

Biologiczne włoskie wino musujące w eksklu-
zywnej butelce w kształcie diamentu, z deli-
katnymi aromatami i nutą świeżego, zielonego 
jabłka. Wino posiada słomkowożółty kolor. 
Elegancki aromat wina posiada atrakcyjne nuty 
owocowe, uzupełnione niuansami kwiatowymi.
Kraj - Włochy, Wenecja

Wino z delikatnymi aromatami i nutą świeżego, 
zielonego jabłka, maliny i truskawki. Na pod-
niebieniu orzeźwiające, z kremowym wykoń-
czeniem. Najlepiej serwować je w roli aperiti -
fu. Dobrze podkreśli także smak dań rybnych, 
z białym mięsem, risott o, makaronów z warzy-
wami.
Kraj - Włochy, Wenecja

Wytrawne białe musujące wino, o aromacie 
świeżych jabłek. Bardzo orzeźwiające, a jedno-
cześnie kremowe. Idealnie nadaje się jako ape-
riti f, ale także do ryb, białego mięsa i makaro-
nów z warzywami.
Kraj - Włochy, Wenecja

Glera
(jednoszczepowe)

Pinot Noir, Glera
(wieloszczepowe)

Glera
(jednoszczepowe)

białe
półwytrawne

różowe
wytrawne

białe
wytrawne

0,75 L
11,5%

0,75 L
11%

0,75 L
10%

5-6 °C

5-6 °C

5-6 °C



assa ar sla
 ne emisco

assa ar sla
 ne  y

Wyczuwalna skórka chleba i złote, pieczone 
jabłko. Smak kremowy z cytrusową nutą. Struk-
tura jest lekka, równowaga idealna, długo po-
zostający na podniebieniu. Kolor intensywny. 
Idealny smak w połączeniu ze słonymi przeką-
skami lub jako aperiti f. Wino wielokrotnie na-
gradzane.
Kraj - Włochy, Sycylia

Najpierw delikatnie zgniatane i długo fermen-
towane w kontrolowanej temperaturze, a na-
stępnie dojrzewające przez 2 lata w beczkach 
z dębu słoweńskiego. W smaku wyczuwalne 
suszone owoce, migdały oraz nuty lukrecji. Do-
skonałe do dań z ryb, mięs oraz jako aperiti f.
Kraj - Włochy, Sycylia

Najpierw delikatnie zgniatane i długo fermen-
towane w kontrolowanej temperaturze, a na-
stępnie dojrzewające przez 2 lata w beczkach 
z dębu słoweńskiego. Na podniebieniu harmo-
nijne, z nutami rodzynek i wanilii. Doskonałe do 
dań z ryb, mięs oraz jako aperiti f.
Kraj - Włochy, Sycylia

assa ar sla
 ne  t

Catarratt o,
Grillo, Inzolia
(wieloszczepowe)

Catarratt o,
Grillo, Inzolia
(wieloszczepowe)

Catarratt o,
Grillo, Inzolia
(wieloszczepowe)

białe
słodkie

białe
półwytrawne

białe
wytrawne

0,75 L
17%

0,75 L
17%

0,75 L
17%

15-16 °C

15-16 °C

15-16 °C



Wino o głębokim, czerwonym kolorze z fi ole-
towymi refl eksami. Wino ma bardzo intensyw-
ny i złożony zapach. Wyczuwalne są nuty wiśni 
i jagód, którym towarzyszy ostra i waniliowa 
nuta. Doskonale komponuje się z wytrawnymi 
i treściwymi daniami, oraz dojrzewającymi se-
rami.
Kraj - Włochy, Kampania

Wyczuwalne są przede wszystkim nuty przy-
praw, wanilii i cynamonu oraz drewna. W sma-
ku pełne, ze zrównoważonymi taninami i wy-
czuwalnym posmakiem konfi tury wiśniowej, 
śliwki oraz wanilii. Będzie doskonałym dodat-
kiem do dań z czerwonego mięsa lub tradycyj-
nych serów.
Kraj - Włochy, Molise

Wino o intensywnym żółtym kolorze oraz zło-
żonym i wyrazistym bukiecie. Wyczuwalne są 
egzotyczne owoce i delikatne nuty korzenne. 
W smaku trwałe, wytrawne, z nutami mineral-
nymi. Pecorino idealnie komponuje się z owo-
cami morza, daniami na bazie ryb oraz białych 
mięs.
Kraj - Włochy, Abruzja

omao B eno
Rosso DOC

omao Peor ino
IGT  re D Ch it

Aglianico
(jednoszczepowe)

Aglianico,
Montepulciano
(wieloszczepowe)

Pecorino
(jednoszczepowe)

czerwone
wytrawne

czerwone
wytrawne

białe
wytrawne

0,75 L
13%

0,75 L
13%

0,75 L
13%

18-20 °C

18-20 °C

12-14 °C

omao glinico
e Bene no
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Charakteryzuje się złotą barwą oraz świeżym, 
okrągłym i owocowym profi lem. Wino do-
skonale smakuje podawane solo lub jako do-
pełnienie dań z kurczakiem, owocami morza, 
dojrzałymi serami czy z deserami - szczególnie 
z musem czekoladowym.
Kraj - Włochy, Wenecja

Charakteryzuje się miedzianą barwą oraz rześ-
kim smakiem wypełnionym nutami czerwo-
nych, leśnych owoców. Eleganckie na podnie-
bieniu, zachwyca drobnymi bąbelkami oraz 
odświeżającym fi niszem. Polecane szczególnie 
jako aperiti f. Dobrze podkreśli także smak dań 
z rybami, dziczyzną oraz
uzupełni słodkie desery.
Kraj - Włochy, Wenecja

Czerwone, lekko musujące wino o przyjemnym 
posmaku truskawek. Idealne do deserów, ciast, 
tortów. Podawać schłodzone.
Kraj - Włochy, Piemont

Glera
(jednoszczepowe)

Pinot Grigio
(jednoszczepowe)

Sangivese
(jednoszczepowe)

białe
wytrawne

czerwone
wytrawne

czerwone
półsłodkie

0,75 L
11%

0,75 L
11%

0,75 L
10%

10-12 °C

17-18 °C

5-6 °C

i  ay
ri  ud y



 muso Riun e
ella milia

u olo in
Grillo

We Włoszech serwowane jako aperiti f lub 
jako wino deserowe. Jest cudownie musujące 
i owocowe, ze zniewalającym zapachem pozio-
mek, truskawek i malin. Na podniebieniu bar-
dzo łagodne - idealny napój na letnią imprezę!
Kraj - Włochy, Piemont

Czerwone, półsłodkie wino z regionu Emilia 
Romania. W kolorze-rubinowe, o delikatnym 
smaku oraz świeżym, owocowym bukiecie. Pa-
suje do tradycyjnych potraw oraz grillowanych 
mięs.
Kraj - Włochy, Emilia Romania

Produkowane na Sycylii na wysokości 500 m 
nad poziomem morza, z rodzimego szczepu 
Grillo. Dzięki zrównoważonym warunkom kli-
matycznym wino jest bardzo dobrze zbalan-
sowane i paruje się świetnie z wieloma potra-
wami. W smaku wyraźnie cytrusowe z nutami 
cynamonowymi.
Kraj - Włochy, Sycylia

Isabella
(jednoszczepowe)

Lambrusco
(jednoszczepowe)

Grillo
(jednoszczepowe)

białe
półsłodkie

czerwone
półsłodkie

białe
wytrawne

0,75 L
10%

0,75 L
7,5%

0,75 L
12,5%

5-6 °C

11-12 °C

11-12 °C

rg ino
or te i a



W smaku wyczuwalne czarne porzeczki, ra-
barbar i jeżyny. W połączeniu ze słodyczą cha-
rakterystyczną dla Zinfandela i lekko ostrym 
Cabernetem, daje idealnie zbalansowane wino 
z duża mocą alkoholu i mało wyczuwalnymi ta-
ninami.
Kraj - Włochy, Puglia

 at’  y
a net Zin e

Cabernet, Zinfandel
(wieloszczepowe)

czerwone
wytrawne

0,75 L
15%

18-20 °C

 cime
Prim io d a uria Rs a

Włoskie wino wytwarzane z winogron szczepu 
Primiti vo daje głęboki czerwony kolor. Wybija-
ją się w tym słodkie, naturalne nuty owocowe.
Silny aromat dojrzałych śliwek, czarnych jagód, 
kawy i lukrecji. Bogaty aromat wina stwarza 
poczucie różnorodności dojrzałych owoców
z wyraźnie zaznaczoną taniną.
Doskonałe do czerwonych
mięs i makaronów.
Kraj - Włochy, Apulia

Doskonałe, czerwone, włoskie wino wypro-
dukowane z rewelacyjnego, dobrze znanego 
szczepu Primiti vo. W nosie bukiet jest niezwy-
kle złożony - mnóstwo owoców, jagody, jeży-
ny, suszone śliwki, konfi tura wiśniowa. Lekko 
pikantne, z odrobiną tytoniu. Na podniebieniu 
wino jest aksamitne i miękkie.
Serwować do dziczyzny
oraz dań z grilla.
Kraj - Włochy, Apulia

 cime 
Prim io d a uria

Primiti vo
(jednoszczepowe)

Primiti vo
(jednoszczepowe)

czerwone
wytrawne

czerwone
wytrawne

0,75 L
14%

0,75 L
14%

16-18 °C

16-18 °C



Gruzja jest kolebką światowego winiarstwa. To na jej terenie zidentyfi ko-
wano pierwsze ślady świadomej produkcji wina. Około osiem tysięcy lat 
wstecz na terenach zajmowanych przez dzisiejszą Gruzję i Armenię dawni 
mieszkańcy Kaukazu produkowali świadomie wino. Do dziś stanowi ono tu 
ważny, pierwotny i od czasów starożytnych niemal identycznie pielęgno-
wany element tradycji. Świadczy o tym nadal stosowana starożytna meto-
da wyrabiania win w kwewri czy niezliczone miejscowe odmiany winorośli.
Kacheti a jest dla Gruzji niczym Piemont dla Italii, Bordeaux dla Francji czy 
Barossa dla Australii. Powstaje tam dwie trzecie wszystkich gruzińskich 
win. Znajdziemy tam 14 z 18 gruzińskich apelacji.

Ale Kacheti a – podobnie jak i cała Gruzja – to przede wszystkim czerwo-
ne saperavi. Wino, które olśniło naszych rodaków (i nie tylko ich) głębo-
ką owocowością i potężnym ekstraktem. Kolebką tej odmiany jest wioska 
Khashmi, leżąca zaledwie kilka kilometrów od stolicy kraju. Powstające tam 
Saperavi nosi dumne przezwisko „krew olbrzymów”. Ale dzisiaj w poszuki-
waniu najbardziej klasycznego wydania „czerwonego Gruzina” wielu znaw-
ców wskazuje na apelację mukuzani. Tu, na prawym brzegu rzeki Alazani, 
powstają saperavi ciemne jak noc, przez trzy długie lata starzone w dębie, 
pachnące dojrzałymi owocami leśnymi z odrobiną aromatu liścia bobkowe-
go. Także napareuli i kindzmarauli, dwie apelacje rozlokowane u południo-
wego podnóża Wielkiego Kaukazu, uznaje się za poniekąd wzorcowe dla 
gruzińskiego saperavi, choć zachowało tu nieco inny styl – więcej w nim 
czerwonych owoców, mniej cielesności, więcej lekkości i radości.

Apelacja tsinandali to – rzecz jasna – królestwo białej Gruzji. Nieprzypad-
kowo po reformie z roku 1950, w której nazwy apelacji zastąpiono nu-
merami, tsinandali otrzymało numer pierwszy. Od 1886 roku powstają tu 
niezwykle żywe, pachnące brzoskwiniami i morelami, nieco ziemiste wina 
o fantastycznej, często kruchej kwasowości. Klasycznym winem z tej ape-
lacji jest blend rkatsiteli (85%) i mtsvane (15%).

Wino

Gruja



  u man
Ki mar ul

  u man
Pismn

To ciemnoczerwone półsłodkie wino z fi oleto-
wym odcieniem o eleganckim aromacie dojrza-
łych jeżyn, porzeczki i wiśni. W smaku świeże, 
owocowe, skoncentrowane, harmonijne i zrów-
noważone. Polecane do deserów, orzechów 
i owoców.
Kraj - Gruzja, Kaszeti a

Naturalnie półsłodkie wino czerwone z gron 
Saperavi, powstałe w cenionej apelacji Kindz-
marauli. Głęboki, rubinowy kolor, w ustach 
soczyste i świeże, kwasowość zrównoważona 
cukrem resztkowym, aromaty wiśni i czarnych 
porzeczek. Doskonałe do deserów i owoców.
Kraj - Gruzja, Kaszeti a

Wyczuwalne dojrzałe owoce czereśni, soczy-
stych wiśni i śliwki. Jest czyste, z odpowied-
nim napięciem, nerwem kwasowości i soczystą 
zwartą kompozycją całości. W tle tytoń, ziemia, 
węgiel, żwir, ściółka. Słodycz wyczuwalna, ale 
nienachalna. Świetnie będzie pasować do że-
berek z rusztu. Bogaty aromat
czerwonych jagód.
Kraj - Gruzja, Kaszeti a

Saperavi
(jednoszczepowe)

Saperavi
(jednoszczepowe)

czerwone
półsłodkie

czerwone
półsłodkie

0,75 L
12%

0,75 L
13%

15-16 °C

14-16 °C

  u man
lan l y

Saperavi, Cabernet 
Sauvignon
(wieloszczepowe)

czerwone
półwytrawne

0,75 L
12,5%

17-18 °C
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Czerwone, wytrawne wino produkowane 
w kvevri (gliniane amfory zakopywane w ziemi 
gdzie wino powstaje w wyniku fermentacji za-
mkniętej) w winnicy Schuchmann. W końców-
ce bardzo wyraźne smaki ciemnych owoców le-
śnych i tabaki. Idealnie komponuje się z szeroką 
gamą potraw.
Kraj - Gruzja, Kaszeti a

Wino jest leżakowane w dębowej beczce przez 
12 miesięcy, co sprawia, że uzyskujemy smak 
pieprzny, podkręcony nutami słodkich przy-
praw orientalnych. W nosie wino bardzo inten-
sywne, z nutami czarnej porzeczki, ciemnych 
jagód i podsuszonej śliwki. Idealnie komponuje 
się z daniami mięsnymi.
Kraj - Gruzja, Kaszeti a

Intensywna czerwień z aromatami czerwonych 
owoców jagód i wiśni, z nutą dębu. Kwasowość 
i garbniki są dobrze zintegrowane z pełnym wi-
nem, które ma duży potencjał dojrzewania. Do-
brze złożone o intensywnym owocowym sma-
ku, miękkich taninach i długim fi niszu. Idealnie 
komponuje się z szeroką gama produktów.
Kraj - Gruzja, Kaszeti a

Saperavi
(jednoszczepowe)

Saperavi
(jednoszczepowe)

czerwone
wytrawne

czerwone
wytrawne

0,75 L
14%

0,75 L
13%

17-18 °C

17-18 °C

  u man
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Saperavi
(jednoszczepowe)

czerwone
wytrawne

0,75 L
12,5%

11-12 °C



Rkatsiteli, Mtsvane
(wieloszczepowe)

Saperavi
(jednoszczepowe)

białe
półsłodkie

czerwone
półwytrawne

0,75 L
12%

0,75 L
13%

6-7 °C

9-10 °C

białe
półwytrawne

0,75 L
12%

7-8 °C

Rkatsiteli, Mtsvane
(wieloszczepowe)

  u man
lan l y

  u man
l  
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Bogaty aromat gotowanej gruszki, dojrzałego 
jabłka z nutą miodu. Na podniebieniu również 
wyczuwalne smaki owocowej skórki kandyzo-
wanej. Zrównoważona pikantność i kwasowość 
– typowa dla tej odmiany winorośli. Doskonale 
nadaje się do picia solo ale również jako doda-
tek do deserów i owoców.
Kraj - Gruzja, Kaszeti a

Półwytrawne czerwone wino o bogatym i peł-
nym smaku. Winogrona wykorzystywane do 
produkcji tego wina rosną nad rzeką Alazani. 
Zbierane i selekcjonowane są ręcznie. W sma-
ku wyczuwalne nuty kwiatowo-owocowe. Do-
skonałe do deserów oraz solo.
Kraj - Gruzja, Kaszeti a

Słomkowy kolor, przyjemne, złożone i krągłe, 
z delikatnym bukietem brzoskwiń, melona 
i gruszki, łagodne w smaku. Smakuje dobrze 
z rybami, drobiem, sałatkami z różnymi serami 
lub owocami morza.
Kraj - Gruzja, Kaszeti a
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Wino bogate w aromaty świeżych winogron, 
tropikalny zapach pigwy oraz kwiatów, wy-
czuwalne są także nuty wanilii. Wino średnio 
intensywne z długim i satysfakcjonującym fi -
niszem. Idealne połączenie z rybami i lekkimi 
pikantnymi potrawami.
Kraj - Gruzja, Kaszeti a

Fermentowane tradycyjną gruzińską metodą 
qvevri. Macerowane 6 miesięcy. W nosie aro-
maty brzoskwiń, suszonych owoców i kwiatów. 
Na podniebieniu harmonijne, z wyczuwalnymi 
dodatkowo aromatami przyprawowymi. Długi 
fi nisz z aromatami jabłka i herbaty.
Kraj - Gruzja, Kaszeti a

Nowoczesna wersja Chardonnay z wyraźną in-
tensywnością, ukazująca jabłko i gruszkę w no-
sie. Podniebienie oferuje smaki jabłkowo-brzo-
skwiniowe.
Kraj - Gruzja, Kaszeti a

Rkatsiteli, Mtsvane
(wieloszczepowe)

Kisi
(jednoszczepowe)

białe
wytrawne

białe
wytrawne

0,75 L
12%

0,75 L
13%

7-8 °C

7-8 °C

białe
wytrawne

0,75 L
13%

9-10 °C

Mtsvane
(jednoszczepowe)





Mołdawia w pełni wykorzystuje klimat sprzyjający rozwojowi winorośli. 
Właśnie – rozwojowi, a nie tylko wzrostowi, ponieważ owoce pochodzą-
ce stąd charakteryzują się wyjątkową złożonością składników mineralnych 
i organicznych. Mówiąc wprost – po winifikacji można z nich uzyskać trunki 
o bardzo, ale to bardzo złożonym bukiecie. Jest to tym łatwiejsze, że win-
nice często są wciąż bardzo tradycyjne. Rzecz jasna tam, gdzie produkcja 
liczona jest w setkach tysięcy butelek, technologia też ma swoją rolę do 
odegrania, jednak wina z Mołdawii w dużej mierze powstają z pełnym po-
szanowaniem środowiska.

Tak naprawdę winiarskie tradycje Mołdawii nigdy nie przepadły, choć 
w czasach sowieckiego zarządu oczywiście to nie te klasyczne trunki były 
najpopularniejsze (aczkolwiek ze wszystkich republik radzieckich to Moł-
dawia była największym producentem wina). Być może jednak w tym nie-
szczęśliwym okresie znalazło się szczęście winnic – niedofinansowane siłą 
rzeczy musiały pozostać przy naturalnych metodach produkcji. Dziś trzy-
mają się tradycji z wyboru – ograniczenie wpływu technologii do niezbęd-
nego minimum jest znakiem firmowym mołdawskich winnic.

W smaku trunków często pojawiają się nuty, które w innych winach byłyby 
niedostrzegalne. Niczym skaza na owocu: kwasowość na granicy akcepta-
cji, słodycz przełamana wcześnie rozwijającą się taniną, kolor, który moż-
na by uznać za nieidealny i tak dalej. W Mołdawskim winie nie ma jednak 
przypadku. Każda taka cecha jest niczym logo winnicy, sygnatura twórcy 
i wizytówka wina. To właśnie ta pozorna niedoskonałość i swego rodzaju 
nonkonformizm wyróżniający wina z Mołdawii sprawiają, że coraz częściej 
tutejsze winnice zbierają światowe nagrody.

Wina mołdawskie mają ciekawą historię i jest wśród nich wiele pozycji dla 
koneserów. Wiele gatunków to jednak propozycje prostsze w odbiorze. Też 
nietypowe i ciekawe, ale prostsze i przyjemniejsze. Dodatkowym ich atu-
tem będzie bardzo niska cena – to dwa kluczowe argumenty przemawiają-
ce za tym, żeby dać się uwieść mołdawskiemu winu.

Wino

Mołdawia
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Smak jest bogaty, okrągły, o delikatnej kon-
systencji, z nutami owoców i jagód, z odcie-
niami dębu i wanilii, z wyważonymi taninami. 
Wino podawane jest do dań z czerwonego 
mięsa i dziczyzny, przystawek mięsnych, kieł-
basek, serów oraz dań
warzywnych.
Kraj - Mołdawia, Codru

Posiada jasny, wysokiej jakości bukiet, pełny 
aksamitny smak i lekki aromat polnych kwia-
tów. Podniebienie pełne jest gładkich, owoco-
wych smaków zaczerpniętych z mołdawskiego 
klimatu. Stworzy doskonałe połączenie do róż-
nych dań mięsnych, pizzy i serów.
Kraj - Mołdawia, Codru

Wino wytrawne rubinowoczerwone o aroma-
tach suszonych śliwek, rodzynek i czarnych 
wiśni. W smaku czujemy trwałość czerwonych 
owoców, zrównoważoną, drobną strukturą 
garbników z delikatnymi odcieniami wydo-
bywanymi z drewna dębowego. Podawać do 
czerwonych, pieczonych mięs.
Kraj - Mołdawia, Codru

Cabernet
Sauvignon
(jednoszczepowe)

Merlot
(jednoszczepowe)

czerwone
półwytrawne

czerwone
półsłodkie

0,75 L
13%

0,75 L
13%

18 °C

16-17 °C

czerwone
wytrawne

0,75 L
13%

16-17 °C

Feteasca Neagra
(jednoszczepowe)



Syrah
(jednoszczepowe)

Muscat
(jednoszczepowe)

czerwone
wytrawne

białe
półsłodkie

0,75 L
13,5%

0,75 L
13%

16-17 °C

7-8 °C
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Bardzo aromatyczne wino z wyczuwalnymi 
nutami suszonych śliwek i wiśni, z akompa-
niamentem pikantnej nuty cynamonu. Idealnie 
sprawdzi się z pieczonym mięsem oraz warzy-
wami.
Kraj - Mołdawia, Codru

Charakteryzuje się kolorem słomkowożółtym, 
z subtelnym piżmowym aromatem, o delikat-
nym, harmonijnym i owocowym smaku. Pozo-
stawia po sobie długi, słodki posmak, przełama-
ny świeżą kwasowością. Podawać do owoców 
morza i słodkich serów.
Kraj - Mołdawia, Codru

Wyrazisty i owocowy smak, doskonale współ-
gra z kwiatowym aromatem charakterystycz-
nym dla winorośli w okresie kwitnienia, z cy-
trusowym akcentem. Długotrwały i pachnący 
smak. Podawać do dań takich jak ryby oraz do 
słodkich serów.
Kraj - Mołdawia, Codru

białe
półsodkie

0,75 L
13%

7-8 °C

Feteasca Regala
(jednoszczepowe)



ar leana Rar it
ale

ar leana Rar it
 lae

ar leana Rar it
Ruinu

Wytrawne, czerwone wino ze środkowej Moł-
dawii. Ma wspaniały rubinowy kolor, a bukiet 
skomponowany z wiśni, truskawek, suszonych 
śliwek oraz szczypty wanilii.
Kraj - Mołdawia, Codru

Czerwone wino z rubinowymi refl eksami. Wy-
czuwalny smak czarnej porzeczki i czekolady. 
Długi owocowy posmak, doskonale zrówno-
ważone taniny. Idealne do czerwonego mięsa, 
dziczyzny i dojrzewających serów.
Kraj - Mołdawia, Codru

Wino wyraziste, z mocno wyczuwalnymi ak-
centami ciemnych owoców, orzechów lasko-
wych oraz delikatną nutą tytoniu. Idealny duet 
z polędwicą wołową, dziczyzną i serami.
Kraj - Mołdawia, Codru

Malbec
(jednoszczepowe)

Merlot, Pinot Noir,
Rara Neagra
(wieloszczepowe)

czerwone
wytrawne

czerwone
wytrawne

0,75 L
13%

0,75 L
13%

16-17 °C

14-15 °C

czerwone
wytrawne

0,75 L
13%

17-18 °C

Cabernet Sauvignon, 
Merlot, Malbec, Pinot 
Noir, Rara Neagra.
(wieloszczepowe)



Rara Neagra
(jednoszczepowe)

Riesling, Chardonnay, 
Sauvignon Blanc, 
Muscat, Pinot Grigio
(wieloszczepowe)

czerwone
wytrawne

białe
wytrawne

0,75 L
13%

0,75 L
13%

17-18 °C

8-10 °C

ar leana Rar it
Rar a Negra

ar leana Rar it
l e  n

ase  nar o
 lt

Ma piękną ciemno-rubinową barwę. W aroma-
cie dominują granat, żurawina, czarne czereśnie 
oraz jeżyna. W ustach pełne, z długimi tanina-
mi, długi fi nisz podkreślony nutami czarnej cze-
kolady. Podawać do gotowanych i pieczonych 
mięs z ostrym sosem, daniami z kaczki i serami.
Kraj - Mołdawia, Codru

Białe, wytrawne wino o uderzającym aromacie 
agrestu, bogato urozmaiconymi nutami cytru-
sów i roślin zielonych. Doskonale wyważone 
w ustach, orzeźwia wzorową kwasowością i koi 
łagodnym wypełnieniem dojrzałego owocu. 
Świetnie komponuje się z białym mięsem, ry-
bami oraz serami.
Kraj - Mołdawia, Codru

To czerwone, półsłodkie wino, wyprodukowa-
ne ze szczepu Merlot i pochodzące z Mołdawii.
Charakteryzuje się rubinową, barwą oraz deli-
katnym, owocowym aromatem. Idealne do de-
serów i ciast.
Kraj - Mołdawia, Codru

czerwone
półsłodkie

0,75 L
11,5%

16-18 °C

Merlot
(jednoszczepowe)



ase  nar o
a net uig 

ase  nar o
Musat

ase  nar o
Ch a nny

Półwytrawne wino uprawiane na południu 
Mołdawii. Wino o intensywnej czerwonej bar-
wie, aromacie fi ołka i szafranu z lekko cierpka-
wym smakiem. Stanowi doskonały dodatek do 
dań mięsnych oraz sałatek.
Kraj - Mołdawia, Codru

Białe półsłodkie wino o ciepłej, złotej barwie 
i wyrazistym lipowo-cytrynowym bukiecie. Do-
skonałe do samodzielnego spożycia oraz jako 
dodatek do lekkich dań drobiowych i serów.
Kraj - Mołdawia, Codru

Wino o słomkowym kolorze. Wyczuwalne ak-
centy brzoskwini, kwiatów i cytrusów. Świeży 
charakter z wyważoną kwasowością i orzeź-
wiającym fi niszem. Bardzo dobrze komponuje 
się z pastami i rybami.
Kraj - Mołdawia, Codru

Cabernet Sauvignon
(jednoszczepowe)

Muscat
(jednoszczepowe)

czerwone
półwytrawne

białe
półsłodkie

0,75 L
11,5%

0,75 L
11%

16-17 °C

9-10 °C

białe
półwytrawne

0,75 L
11,5%

9-10 °C

Chardonnay
(jednoszczepowe)



Cabernet Sauvignon
(jednoszczepowe)

Pinot Franc
(jednoszczepowe)

czerwone
półsłodkie

czerwone
półwytrawne

0,75 L
12%

0,75 L
12%

17-18 °C

14-15 °C

  aivar i
a net uig 

  aivar i
Pi t an

  aivar i
rmin

To lekkie i soczyste wino o pięknym rubinowym 
kolorze, z nutami czerwonych owoców i cha-
rakterystycznym bukietem czarnej jagody. Ide-
alnie sprawdzi się do codziennego obiadu oraz 
przekąsek mięsnych.
Kraj - Mołdawia, Codru

Wino o pięknym rubinowym kolorze. W aro-
macie dominuje suszona śliwka, zielony pieprz, 
nuty bergamotki, truskawek i wiśni. W smaku 
wino jest delikatne. Idealne do mięsnych prze-
kąsek.
Kraj - Mołdawia, Codru

Wino bogate w kwiatowe aromaty: róży, jaśmi-
nu i białych lilii. Idealne do kuchni orientalnej.
Kraj - Mołdawia, Codru

białe
półwytrawne

0,75 L
14%

9-10 °C

Traminer
(jednoszczepowe)



  aivar i
Ch a nny

Pasor  Ligor 

Wino o intensywnym zapachu brzoskwiń, mo-
reli i owoców tropikalnych. Najlepiej smakuje 
schłodzone, w towarzystwie owoców morza, 
ryb lub dań z grilla.
Kraj - Mołdawia, Codru

Deserowe wino o podwyższonej zawartości al-
koholu, tworzone według oryginalnej receptu-
ry. Produkowane z owoców szczepu Cabernet 
Sauvignon. Ma piękny rubinowy odcień i bukiet 
wypełniony aromatami suszonych śliwek, cze-
kolady i miodu. Doskonale komponuje się z de-
serami, lodami i czekoladą.
Kraj - Mołdawia, Kiszyniów

Chardonnay
(jednoszczepowe)

Cabernet Sauvignon
(jednoszczepowe)

białe
półsłodkie

czerwone
słodkie

0,75 L
11%

0,75 L
16%

9-10 °C

18 °C

Deserowe wino o podwyższonej zawartości al-
koholu, tworzone według oryginalnej receptu-
ry. Produkowane z owoców szczepu Cabernet 
Sauvignon. Ma piękny rubinowy odcień i bukiet 
wypełniony aromatami suszonych śliwek, cze-
kolady i miodu. Doskonale komponuje się z de-
serami, lodami i czekoladą.
Kraj - Mołdawia, Kiszyniów



Ci a g ino
Li t
Różowe wino o odświeżającym i pełnym słody-
czy aromacie dojrzałych truskawek. Doskonale 
sprawdzi się jako aperiti f lub jako dodatek do 
deserów.
Kraj - Mołdawia

różowe
słodkie

0,75 L
7%

6-8 °C

Ci a g ino
 um e
Delikatnie musujące wino, które zachwyca aro-
matem i słodyczą dojrzałych poziomek. Dosko-
nałe jako aperiti f lub do deserów.
Kraj - Mołdawia

różowe
słodkie

7%

5-6 °C

ar lin Res ve
Ch a nny
Wino urzeka swoja delikatnością. Subtelny za-
pach zielonych owoców znakomici współgra z 
nutami mineralnymi. Wino uniwersalne, świet-
nie sprawdzi się jako aperiti f, bądź dodatek do 
lekkich dań.
Kraj - Mołdawia, Kiszyniów

białe
półwytrawne

9-10 °C

0,75 L
12%

Chardonnay
(jednoszczepowe)



ar lin Res ve
Musat

ar lin Res ve
a net uig 

ar lin Res ve
 lt

Białe, półsłodkie wino produkowane z wino-
gron szczepu Muscat. Idealne wino dla doda-
nia lekkości codzienności. Jest świeże, rześkie, 
wypełnione aromatami brzoskwiń oraz moreli 
i skoszonej trawy. W smaku łagodne i bardzo 
przyjemne, na fi niszu długo owocowe.
Kraj - Mołdawia, Kiszyniów

Naturalne półwytrawne wino czerwone, wy-
produkowane z winogron szczepu Cabernet 
Sauvignon, uprawianych w południowej części 
Mołdawii. Wyróżnia się delikatnym bukietem 
ujawniającym zapachy fi ołków i czarnych po-
rzeczek. Idealnie pasuje do dziczyzny, czerwo-
nego mięsa oraz serów.
Kraj - Mołdawia, Kiszyniów

Wyprodukowane ze szczepu Merlot zgod-
nie z klasyczną technologią winiarni "Ciu-
mai", położonej w południowej części Moł-
dawii. Wino wyróżnia się harmonijnym 
aromatem z wyczuwalną nutą migdałów. Ideal-
ne do czerwonego mięsa oraz twardych serów.
Kraj - Mołdawia, Kiszyniów

Muscat
(jednoszczepowe)

Cabernet Sauvignon
(jednoszczepowe)

białe
półsłodkie

czerwone
półwytrawne

0,75 L
11,5%

0,75 L
13%

9-10 °C

9-10 °C

czerwone
półsłodkie

0,75 L
12%

9-10 °C

Merlot
(jednoszczepowe)





Wino z Chile swoją wysoką jakość zawdzięcza nowoczesnemu winiarstwu, 
co doceniają miłośnicy wina na całym świecie: Chile jest bowiem najwięk-
szym eksporterem wśród krajów latynoamerykańskich. Wina chilijskie po-
wstają na rozgrzanej południowym słońcem żyznej glebie.

W kraju wyodrębnionych jest osiem głównych ośrodków winiarskich, po-
dzielonych na trzy wielkie regiony: Aconcagua i Casablanca, Dolina Cen-
tralna oraz region południowy.

Winnice, w których rodzi się wino z Chile, rozciągają się na terenach od 
ok. 400 km na północ od Santiago i do 650 km na południe od stolicy. To 
olbrzymi obszar, ale nowych miejsc pod uprawę winorośli na wina chilijskie 
szuka się nieustannie.

Producenci przenoszą swoje uprawy coraz wyżej, poszukując nowych moż-
liwości i lżejszej stylistyki. Wino z Chile tworzą dziś zarówno wielkie win-
nice (siedmiu producentów kontroluje 55% winiarstwa chilijskiego), jak i te 
niewielkie, szukające swojej drogi.

Wina z Chile to niezwykłe połączenie finezyjności i ekspresyjnej owoco-
wości w winie. Cabernet Sauvignon i Carmenere to winiarska wizytówka 
tego kraju, ale oprócz tych szczepów możemy spotkać tu także Pinot Noir, 
Merlot, Sauvignon Blanc, Chardonnay oraz wiele innych.

Wino

Chile





 quisd
 lt

 quisd
a net uig 

 quisd
Ch a nny

Wino o intensywnym aromacie czarnej po-
rzeczki z nutą mięty. W smaku wyczuwalne 
wiśnie, śliwki z delikatnymi taninami. Idealnie 
komponuje się z pieczoną kaczką.
Kraj - Chile, Central Valley

Wino o intensywnym aromacie truskawek i ma-
lin z nutą czekolady . Doskonałe w połączeniu 
z wołowiną.
Kraj - Chile, Central Valley

Wino o intensywnym aromacie gruszki, ana-
nasa i kwiatów akacji. Delikatne, o urzekającej 
konsystencji z nutami owoców tropikalnych. 
Doskonałe w połączeniu z grillowanym łoso-
siem.
Kraj - Chile, Central Valley

Merlot
(jednoszczepowe)

Cabernet Sauvignon
(jednoszczepowe)

czerwone
półsłodkie

czerwone
półwytrawne

0,75 L
12,5%

0,75 L
12,5%

16-17 °C

18 °C

białe
półsłodkie

0,75 L
13%

9-10 °C

Chardonnay
(jednoszczepowe)



Savignon Blanc
(jednoszczepowe)

Cabernet Sauvignon
(jednoszczepowe)

białe
półwytrawne

czerwone
wytrawne

0,75 L
12,5%

0,75 L
13,5%

7-8 °C

18 °C

czerwone
wytrawne

0,75 L
13%

16-17 °C

 quisd
aui  Bln

 quisd
a net uig 

 quisd
ar men e

Wino o intensywnym aromacie limonki i zie-
lonych jabłek z lekką ziołową nutą. W smaku 
delikatne, świeże i przyjemnie kwaskowe. Do-
skonałe do owoców morza.
Kraj - Chile, Central Valley

Wino o rubinowym kolorze, aromacie truska-
wek i malin z nutą czekolady. Idealne do grillo-
wanej wołowiny.
Kraj - Chile, Central Valley

Wino o ciemnym, czerwonym kolorze, aroma-
cie jeżyn i jasnego tytoniu, z odrobiną ostrości. 
Wino rekomendowane w połączeniu z risott o.
Kraj - Chile, Central Valley

Carmenere
(jednoszczepowe)



 quisd
aui  Bln

 quisd
Res ve  nt aui 

 quisd
Res ve ar men e

Wino o jasnym kolorze i aromacie limonki i zie-
lonych jabłek. W smaku bardzo świeże o odpo-
wiedniej kwasowości i przyjemnym zakończe-
niu. Idealnie komponuje się z sushi.
Kraj - Chile, Central Valley

Wino o rubinowym kolorze, aromacie czereśni, 
truskawek, cedru i lukrecji. Świetnie komponu-
je się z pieczonymi żeberkami.
Kraj - Chile, Central Valley

Wino o głębokim purpurowym kolorze, in-
tensywnym zapachu jeżyn, słodkich przypraw 
i mięty o lekko dymnym aromacie. Idealne do 
delikatnych mięs, np. królika.
Kraj - Chile, Central Valley

Savignon Blanc
(jednoszczepowe)

Cabernet Sauvignon
(jednoszczepowe)

białe
wytrawne

czerwone
wytrawne

0,75 L
13%

0,75 L
13,5%

7-8 °C

18 °C

czerwone
wytrawne

0,75 L
13%

16-17 °C

Carmenere
(jednoszczepowe)



Merlot
(jednoszczepowe)

Chardonnay
(jednoszczepowe)

czerwone
wytrawne

białe
wytrawne

0,75 L
13,5%

0,75 L
14%

16-17 °C

9-10 °C

 quisd
Res ve  lot

 quisd
Res ve  Ch  nny

Wino o jasnym rubinowym kolorze i intensyw-
nym aromacie lukrecji, liści herbaty, przypraw 
i suszonego tytoniu. Rekomendowane do spo-
życia w towarzystwie prosciutt o.
Kraj - Chile, Central Valley

Wino o jasnożółtym kolorze, aromacie owoców 
tropikalnych, wanilii i prażonych orzechów. Re-
komendowane do drobiu oraz potraw słodko-
-kwaśnych.
Kraj - Chile, Central Valley

Chardonnay
(jednoszczepowe)

białe
wytrawne

0,75 L
13,5%

9-10 °C

 quisd
Res ve uig  Bln
Wino białe, wytrawne o aromacie ziół, agre-
stu, świeżo ściętej trawy i jabłek. Dość bogate, 
świeże, kwaskowe, o przyjemnym zakończeniu. 
Idealne do sałatek i owoców morza.
Kraj - Chile, Central Valley



czerwone
wytrawne

0,75 L
14,5%

16-17 °C

Carmenere
(jednoszczepowe)

 quisd
Grn Res ve ar men e
Wino dojrzewające 12 miesięcy w dębowych 
beczkach. Ma głęboko rubinowy kolor z inten-
sywnym aromatem przypraw, śliwek, czarnej 
porzeczki i prażonej kawy. Delikatna struktura 
i długotrwały fi nisz. Doskonałe do czerwonych 
mięs.
Kraj - Chile, Central Valley

 quisd
Grn Res ve  lot
Produkt o jasnym, rubinowym kolorze i aroma-
cie truskawek z delikatną nutą pieczonej papry-
ki. W smaku wyczuwalne garbniki i przyjemna 
kwasowość, która nadaje świeżości. Rekomen-
dowane do kaczki.
Kraj - Chile, Central Valley

Merlot
(jednoszczepowe)

czerwone
wytrawne

0,75 L
14,5%

16-17 °C

 quisd
Grn Res ve Ch a onny
Wino leżakowane w beczkach z dębu fran-
cuskiego. Ma intensywny aromat owoców 
tropikalnych, kwiatów migdałowca i wanilii. 
W ustach intensywnie kwaśne i kremowe. Re-
komendowane do wędzonego łososia.
Kraj - Chile, Central Valley

Chardonnay
(jednoszczepowe)

białe
wytrawne

0,75 L
13,5%

9-10 °C





Portugalia jest dziesiątym największym producentem wina na świecie. Po-
mimo modernizacji winiarstwa, kraj ten (bardziej niż inne kraje europejskie) 
pozostał w zgodzie z tradycjami. Owoce do produkcji niektórych win czę-
sto nadal wyciska się stopami, w starożytnych kamiennych lagares. Strome 
zbocza portugalskich winnic najczęściej uprawiane są ręcznie. Regiony wi-
niarskie Portugalii, poprzecinane dziś nowoczesnymi autostradami, wyglą-
dają dokładnie tak jak przed wiekami. Smak portugalskiego wina to smak 
miejsca w którym zatrzymał się czas. Historia portugalskiego winiarstwa to 
w ogromnej mierze najsławniejsze portugalskie wino – Porto.

Ostatnie lata przyniosły ogromny rozwój winiarstwa w tym kraju, spowodo-
wały wzrost popularności win stołowych. Powstają one z odmian antycz-
nych, które przywędrowały z terenów obecnego Libanu i Turcji. W ciężkich 
warunkach klimatyczno–glebowych Portugalii, rodzą wina zbalansowane 
i eleganckie. Najdalej na północ wysunięty jest okręg Minho, region typo-
wo rolniczy, który znany jest ze swojego Vinho Verde (tłum. zielone wino). 
Niegdyś to świeże, proste, tanie, delikatnie musujące wino, dziś jest wi-
nem bardziej ambitnym, przypominającym charakterem wyroby z leżące-
go za miedzą hiszpańskiego Rias Baixas. Alvarinho, trajadura, oraz loureiro 
dają w tym regionie wina idealne na letnie dni, doskonale komponujące się 
z owocami morza i sałatami.

Największym regionem winiarskim Portugalii jest Alentejo. Zajmuje on 
prawie całą południowo-wschodnią część kraju. Ciekawostką jest, że ten 
typowo rolniczy region wytwarza prawie połowę światowej produkcji kor-
ka do zamykania butelek. Na wulkanicznych glebach tego okręgu, uprawia 
się głównie czerwone odmiany takie jak aragonez (tempranillo) periquita, 
trincadeira preta. Tamtejsze białe wina zyskują ostatnimi laty nową jakość.

Wino

Portugalia





Adega do M eiro
 no

Adega do M eiro
 ano

M eio
 no

Wino wyprodukowane z pieczołowicie ze-
branych i wyselekcjonowanych winogron. Ma 
piękny rubinowy kolor, jest dobrze zbudowane 
i aksamitne w ustach. Będzie doskonałym uzu-
pełnieniem potraw z makaronem, pieczonych 
lub grillowanych mięs, deski serów.
Kraj - Portugalia, Lizbona

Wino wyprodukowane z pieczołowicie ze-
branych i wyselekcjonowanych winogron. Ma 
piękny słomkowy kolor. W smaku dobrze zba-
lansowane, świeże, owocowe z lekko słodkim 
fi niszem.
Kraj - Portugalia, Lizbona

Wytrawne wino czerwone. Bogaty aromat 
czerwonych owoców. W ustach delikatnie 
owocowe. Polecane do dań z wołowiny i wie-
przowiny ale także do wypicia po za posiłkiem.
Kraj - Portugalia, Alentejo

Syrah
(jednoszczepowe)

Albarino
(jednoszczepowe)

czerwone
półwytrawne

białe
półwytrawne

0,75 L
13,5%

0,75 L
12%

16-17 °C

9-10 °C

czerwone
wytrawne

0,75 L
12,5%

9-10 °C

Alicante Bouschet, 
Castelao, Trincadeira
(wieloszczepowe)



Antao Vaz,
Arinto
(wieloszczepowe)

Aragones, Caladoc
(wieloszczepowe)

białe
wytrawne

czerwone
półwytrawne

0,75 L
12%

0,75 L
13,5%

9-10 °C

15-17 °C

białe
półwytrawne

0,75 L
12%

7-8 °C

M eio
 ano

aa Rsa
 no

aa Rsa
 ano

Wino o bardzo owocowym aromacie. Bardzo lekkie. 
Polecane do dań z ryby, drobiu i owoców morza.
Kraj - Portugalia, Lizbona

Wino o intensywnym czerwonym kolorze z fi o-
letowymi refl eksami. W nosie pełne aromatów 
czerwonych owoców, czerwonej porzeczki, 
czereśni, śliwki. Eleganckie, pełne wino ideal-
nie spisze się jako uzupełnienie do deski serów, 
grillowanego i pieczonego mięsa oraz pizzy.
Kraj - Portugalia, Alentejo

Wino skomponowane ze starannie wyselek-
cjonowanych winogron. Aromatyczne, żywe, 
świeże i lekkie. Wino doskonałe na upalne dni 
do lekkiej kolacji.
Kraj - Portugalia, Alentejo

Fernao Pires,
Seara Nova
(wieloszczepowe)



a a Esp na
 no

a a Esp na
 ano

Jos
 no

Wino o intensywnym, żywym kolorze granatu. 
Bardzo aromatyczne. W smaku dobrze prezen-
tują się czerwone owoce i miękkie taniny po-
chodzące z dębu francuskiego i amerykańskie-
go, w których przez krótki okres leżakowało. 
Zakończenie trwałe i aksamitne. Doskonałe do 
mięs, potraw z makaronu i pizzy.
Kraj - Portugalia, Alentejo

Wino o słomkowym kolorze. W smaku wyczu-
walne aromaty kwiatowe, dobrze zbalansowa-
ne, eleganckie, ze świeżym fi niszem. Znakomi-
cie pasuje do sałatek, makaronów lub owoców 
morza.
Kraj - Portugalia, Alentejo

Wino o ciemnoczerwonej barwie. Aromaty 
pełne czarnych owoców, śliwek i wiśni. Pełne, 
aksamitne i okrągłe wino. Idealne do deserów 
i czekolady.
Kraj - Portugalia, Lizbona

Alicante Bouschet, 
Castelao, Trincadeira
(wieloszczepowe)

Antao Vaz,
Arinto
(wieloszczepowe)

czerwone
wytrawne

białe
wytrawne

0,75 L
13,5%

0,75 L
13,%

17-18 °C

9-10 °C

czerwone
półsłodkie

0,75 L
12%

16-17 °C

Alicante Bouschet, 
Castelao, Trincadeira
(wieloszczepowe)



Antao Vaz,
Arinto
(wieloszczepowe)

Tinta Amarela,
Touriga Franca,
Tinta Barroca,
Sousão
(wieloszczepowe)

białe
półsłodkie

czerwone
słodkie

0,75 L
12%

0,75 L
19,5%

9-10 °C

17-18 °C

czerwone
słodkie

0,75 L
19,5%

17-18 °C

Jos
 ano

Por to
Ruy  i a

Por to
awny  i a

Jasna, słomkowa barwa kryje za sobą aromaty 
owoców i kwiatów. W smaku zbalansowane, 
świeże, owocowe ze słodkim fi niszem. Idealne 
jako aperiti f z serowymi przystawkami.
Kraj - Portugalia, Lizbona

Wino o znakomitym bukiecie pełnym słodkich, 
dojrzałych owoców. Starzone ok. 3 lat w becz-
kach. Jest to Porto o pięknej, rubinowej barwie, 
z gładką i młodzieńczą owocowością. Ma deli-
katną równowagę pomiędzy słodyczą i struk-
turą tanin, daje wyśmienity i atrakcyjnie długi 
fi nisz. Idealne do deserów.
Kraj - Portugalia, Douro Valley

Produkowane jest z wyjątkowej jakości mocno 
dojrzałych winogron, ma bursztynowy kolor, 
pełny orzechowy bukiet i subtelny fi nisz. Do-
skonałe do serów, orzechów i suszonych owo-
ców.
Kraj - Portugalia, Douro Valley

Tinta Amarela,
Touriga Franca,
Tinta Barroca,
Sousão
(wieloszczepowe)



Por to
 ie  i a

 gsta
 de Rse

 gsta
 de  nco

Wino posiada świeży zapach przypominający 
kwiaty i owoce tropikalne. Zachowuje idealną 
równowagę między słodyczą i kwasowością. 
Jest to wyśmienite wino deserowe oraz znako-
mity kompan deserów lodowych i owocowych 
oraz serów pleśniowych.
Kraj - Portugalia, Douro Valley

Lekkie, różowe wino o bardzo przyjemnej kwia-
towej nucie, mocnym aromacie dojrzałych tru-
skawek i malin. Stanowi świetny aperiti f oraz 
dodatek do dań kuchni śródziemnomorskiej, 
chińskiej czy włoskiej.
Kraj - Portugalia, Minho

Lekkie, białe wino. W ustach rześkie, z wyjąt-
kowo długim zakończeniem. Lekko musujące. 
Polecane jako aperiti f oraz do potraw kuchni 
śródziemnomorskiej, sałatek, owoców morza 
i ryb.
Kraj - Portugalia, Minho

Malvasia Rei,
Malvasia Fina,
Gouveio
(wieloszczepowe)

Espadeiro, Borracal, 
Padeiro
(wieloszczepowe)

białe
słodkie

różowe
półwytrawne

0,75 L
19,5%

0,75 L
10,5%

15-18 °C

7-8 °C

białe
półwytrawne

0,75 L
9%

7-8 °C

Loureiro, Trojadura
(wieloszczepowe)





Węgry to szczególnie wyjątkowe miejsce produkcji win z wielu powodów. 
Związane Jest to z topografi ą państwa, jego historią, wysokim zróżnicowa-
niem klimatu oraz rodzajami gleb. Węgierskie wzgórza bogate w gleby wul-
kaniczne i wapienne, są podstawa dla dobrego winiarstwa. Dodatkowo kraj 
ten znajduje się między 46 a 49 równoleżnikiem, który w rzeczywistości ma 
ten sam zakres szerokości geografi cznej, co wiele regionów winiarskich we 
Francji od Północnego Rodanu do Szampanii.

Węgry słyną z wysoko rozwiniętej produkcji win. Wytwarzane są tutaj wina 
białe, czerwone oraz różowe. Kraj podzielony jest na 22 rejony winiarskie, 
a każdy z nich charakteryzuje się nawet 1000 letnią tradycją winiarską. Po-
dobno tutejsi sommelierzy potrafi ą ocenić zawartość alkoholu w winie na 
podstawie prędkości, z jaką trunek spływa po ściankach kieliszka.

Wina czerwone produkuje się z ciemnych szczepów winogron. Kolor wina 
zależy od sposobu miażdżenia skórek winogron czerwonych, fi oletowych 
bądź czarnych. Ze względu na drobne niuanse w kolorze takich win, wyróż-
niamy purpurowe, rubinowe, wiśniowe, czarno-czerwone i ceglaste.

Istotną różnicą między białym i czerwonym winem, prócz koloru winogron 
użytych do jego wytworzenia, jest sposób fermentacji. Przy winach koloru 
białego fermentacja odbywa się bez udziału skórek oraz pestek owoców. 
Ponadto biały kolor trunku zależny jest od czasu, przez jaki skórki winogron 
przebywają w kadziach z winem.

Wino

Węy



Furmint
(jednoszczepowe)

(wieloszczepowe)

białe
słodkie

białe
słodkie

0,5 L
12%

0,5 L
12%

8-9 °C

8-9 °C

białe
słodkie

0,5 L
12%

9-10 °C

Boi a
As 5 Pu on

Boi a
Cue

Boi a
Szmor dn

Słodkie wino z regionu Tokaji. Piękny burszty-
nowy kolor. Zaskakuje intensywnymi aromata-
mi miodu i kwiatów pomarańczy. Świetne po-
łączenie słodkich i dżemowych nut, po których 
następuje długi fi nisz.
Kraj - Węgry, Tokaji

Wino przyjemne w nosie o lekko miodowym 
aromacie. W ustach dominuje duża słodycz 
dobrze zbalansowana z kwasowością. Złoty, 
słomkowy kolor. Idealne do mięs, pasztetów 
lub podrobów.
Kraj - Węgry, Tokaji

Wyczuwalne aromaty cytrusów, wanilii i cha-
rakterystycznej szlachetnej pleśni, brzoskwiń 
i owoców tropikalnych. Kremowa struktura, 
dobrze zbalansowana kwasowość i długi fi nisz. 
Podawać do serów pleśniowych, kremowych 
deserów, wanilii i karmelu.
Kraj - Węgry, Tokaji

Furmint, Harslevelu
(wieloszczepowe)



Boi a
umint F  de

Boi a
umint  y

Boi a
ar gmu taly

Skomponowane wyłącznie z odmiany Furmint. 
Wyczuwalne aromaty świeżych cytrusów, zie-
lonego jabłka i miodu. W ustach harmonia mię-
dzy słodyczą, a kwasowością z gładkim i dłu-
gim fi niszem. Idealne do deserów, serów i dań 
z drobiu.
Kraj - Węgry, Tokaji

Delikatne, białe, lekko wytrawne wino o aroma-
cie zielonych jabłek, w tle świeże nuty skoszo-
nej trawy. W smaku lekko mineralne i orzeźwia-
jące. Wyraźna lecz nie przesadna kwasowość. 
Dobry aperiti f, polecamy do pstrąga.
Kraj - Węgry, Tokaji

Sargamuskotaly to węgierska nazwa żółtego 
muskata. Udane białe, półsłodkie wino z Toka-
ju, o wyczuwalnym aromacie miodu i brzoskwiń 
i bogatym smaku. Wyróżnia je lekkość i owoco-
wa świeżość. Bardzo dobre uzupełnienie słod-
kich deserów.
Kraj - Węgry, Tokaji

Furmint
(jednoszczepowe)

Furmint
(jednoszczepowe)

białe
półsłodkie

białe
wytrawne

0,75 L
13%

0,75 L
13%

9-10 °C

9-10 °C

białe
półsłodkie

0,75 L
11,5%

9-10 °C

Sargamuskotaly
(jednoszczepowe)





Bułgaria ma doskonałe naturalne warunki do uprawy winorośli. Z zachodu 
na wschód rozciąga się pasmo górskie Starej Płaniny zwanej też Bałkanem, 
które dzieli kraj na dwie główne strefy klimatyczne i dwa główne regiony 
– Bułgarię Północną i Południową.

Część północna jest chłodniejsza. Wina mają wyraziste aromaty, są świeże 
i eleganckie w budowie, często z nutą kwiatową, jak również z głęboką 
mineralnością.

Południowa część kraju jest cieplejsza. Bałkany chronią region przed zim-
nymi wiatrami z północy, co daje dobre warunki do wyrobu win czerwo-
nych oraz niektórych białych odmian.

Wino

Bułgaria





ar gi e
a net uig 

ar gi e
 lt

ar gi e
Musat

Półsłodkie wino o rubinowoczerwonym ko-
lorze z odcieniami fi oletu. Dominują aromaty 
dzikich jagód, wanilii i orzechów. Wino o har-
monijnym i zrównoważonym smaku oraz przy-
jemnym, łagodnym i owocowym fi niszu. Poda-
wać do owoców, deserów, a także grillowanych 
i pieczonych mięs.
Kraj - Bułgaria, Targovishte

Delikatne i jedwabiste w ustach. Posiada in-
tensywny owocowy bukiet i harmonijny smak. 
Dobrze komponuje się z makaronami, pizzą, bi-
gosem oraz pieczonym i grillowanym mięsem.
Kraj - Bułgaria, Targovishte

Charakterystyczny aromat leśnych traw, doj-
rzałych owoców i winogron. Smak jest zrówno-
ważony, przyjemny i łagodny z długotrwałym 
fi niszem. Idealnie komponuje się  z przekąska-
mi takimi jak słone wędliny i pachnące dojrzałe 
sery.
Kraj - Bułgaria, Targovishte

Cabernet Sauvignon
(jednoszczepowe)

Merlot
(jednoszczepowe)

czerwone
półsłodkie

czerwone
półwytrawne

0,75 L
13%

0,75 L
13%

17-18 °C

16-17 °C

białe
półsłodkie

0,75 L
13%

9-10 °C

Muscat
(jednoszczepowe)



Chardonnay
(jednoszczepowe)

Gymsa (Kadarka)
(jednoszczepowe)

białe
półwytrawne

czerwone
półsłodkie

0,75 L
13%

0,75 L
12%

9-10 °C

15-17 °C

ar gi e
Ch a nny

aar ka

W zapachu wyczuwalna delikatna brzoskwi-
nia oraz nuty owoców cytrusowych. W smaku 
rześkie i świeże. Idealne do białego mięsa, ryb 
i sałat.
Kraj - Bułgaria, Targovishte

Bardzo znana  i doceniana przez konsumentów 
marką. Wino jest lekkie oraz dobrze zbalanso-
wane. Wyczuwalna słodycz leśnych owoców, 
oraz przyjemne aromaty podkreślające smak 
różnych potraw oraz deserów.
Kraj - Bułgaria



Hiszpania zajmuje 3 miejsce w Unii Europejskiej pod względem ilości pro-
dukcji wina. Tradycja uprawy winorośli sięga tu czasów Imperium Roma-
num, ale nowoczesne winiarstwo narodziło się w Hiszpanii pod koniec XIX 
wieku, po zwalczeniu plagi fi loksery. W latach 80. XX wieku rozpoczął się 
proces szybkiej modernizacji tej gałęzi rolnictwa, a także eksportu.
Dziś wiele hiszpańskich winiarni znajduje się w światowej czołówce, tu-
tejsi winiarze trafi ają na okładki międzynarodowych magazynów, a ich 
wina zdobywają najwyższe trofea. Jest jednak i druga twarz hiszpańskiego 
winiarstwa. Znaczna ilość produkcji to proste i tanie wina do dyskontów, 
sprzedawane pod swoimi lub obcymi markami. Może się więc zdarzyć, że 
pijemy wino hiszpańskie butelkowane, które zostało opatrzone etykietą 
całkiem gdzie indziej.

Hiszpania jest bardzo dużym krajem o mocno zróżnicowanym klimacie. 
Północ i północny zachód ma umiarkowany morski klimat, który pozostaje 
pod wpływem Atlantyku. Pogoda niesie jednak ze sobą ryzyko nadmier-
nych opadów, a wiosną przymrozków. Południowo-wschodnie wybrzeże 
od Katalonii po Levant ma ciepły, śródziemnomorski klimat. Im dalej na 
południe, tym jest cieplej, ale podczas upalnych dni morze lub czynnik wy-
sokości ma łagodzący wpływ na uprawy.

Środek półwyspu zajmuje rozległy płaskowyż Meseta Central. Jego tere-
ny odcięte są od wpływów morza poprzez otaczające go pasma górskie. 
Latem jest tu sucho i gorąco, a zimą bardzo chłodno, często temperatura 
spada poniżej zera. Dla uprawy winogron korzystnym czynnikiem w okresie 
letnim jest duża amplituda temperatur.

Największym wyzwaniem dla winiarzy są jednak problemy z wodą. Tylko 
północny zachód ma jej wystarczająco. Reszta kraju boryka się z suszą, 
dlatego prawo zezwala na irygację winnic tam, gdzie jest to niezbędne. 
Z drugiej strony suchy klimat chroni krzewy przed pleśnią i grzybami. Mała 
gęstość nasadzenia winorośli w winnicy daje poszczególnym krzewom 
miejsce na zaopatrzenie się w wodę i czynniki odżywcze, ale sprawia, że 
wydajność z ha jest niska w stosunku do innych krajów Unii Europejskiej.
   

Wino

ispnia
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Ria Res va

W smaku dominują nuty jeżyn, czarnej po-
rzeczki i wiśni. Na podniebieniu świeże, o dużej 
dozie owocowości. Doskonale pasuje do tapas, 
dań z ryżu, makaronu praz serów.
Kraj - Hiszpania, Rioja

W nosie przeważa bukiet dojrzałych owoców 
z nutą przypraw i odrobiną drewna. W smaku 
owocowe akcenty i miękkie taniny. Całość za-
kończona aksamitnym fi niszem. Wino świetnie 
sprawdzi się do grillowanego mięsa, a także se-
rów i zapiekanek.
Kraj - Hiszpania, Rioja

Wino zachwyca lekkim, owocowym aromatem 
z przewagą wiśni i czarnej porzeczki z akcenta-
mi przypraw i tytoniu. Smak w pełni dojrzały, 
o jedwabistej konsystencji z aksamitnymi garb-
nikami i w pełni satysfakcjonującym wykończe-
niem. Doskonałe do czerwonego mięsa, dziczy-
zny i gulaszów.
Kraj - Hiszpania, Rioja

Garnacha,
Tempranillo
(wieloszczepowe)

Garnacha,
Mazuelo,
Tempranillo
(wieloszczepowe)

czerwone
wytrawne

czerwone
wytrawne

0,75 L
14%

0,75 L
14%

17-18 °C

czerwone
wytrawne

0,75 L
14%

17-18 °C

17-18 °C

Gernache,
Tempranillo
(wieloszczepowe)



asar o  a
Res ve Amrsia em o
Kolor jasnożółty i krystalicznie czysty. Wino 
bardzo świeże i aromatyczne. Okrągłe i owoco-
we ze słodkim wykończeniem.
Kraj - Hiszpania, Katalonia

białe
półwytrawne

0,75 L
12%

9-10 °C

Macabeo,
Parellada, Xarel-lo
(wieloszczepowe)

ins 
Ria Blnco
Wino o jasnym odcieniu żółci z zielonymi re-
fl eksami. W smaku bardzo zrównoważone, wy-
czuwalne świeże białe owoce tropikalne. Pole-
cane do ryb, owoców morza i wszelkich past.
Kraj - Hiszpania, Rioja

Macabeo
(jednoszczepowe)

białe
wytrawne

0,75 L
12,5%

8-10 °C



asar o  a
Res ve Nigru  ut

asar o  a
Gr Rs e  ut N ure

r g 
Rosdo

Klasyczna Cava produkowana od 1946 roku. 
Jasnożółty błyszczący kolor. Owocowe aroma-
ty nadają niepowtarzalny zapach. Wino zrów-
noważone i zarazem wyraziste.  
Kraj - Hiszpania, Katalonia

Wino ma bursztynowy kolor z drobnymi bą-
belkami i błyszczącym eleganckim refl eksem. 
Owocowy, elegancki wyraz. Wykończenie dłu-
gie i harmonijne.
Kraj - Hiszpania, Katalonia

Bardzo smaczne słodkie wino. Intensywne 
kwiatowe aromaty z nutą prażonych migdałów, 
karmelu i cytrusów. Wyśmienite jako aperiti f, 
a także jako dodatek do deserów oraz sałatek 
owocowych. Intensywny bukiet aromatów.
Kraj - Hiszpania, Walencja

Macabeo, Parellada, 
Xarel-lo
(wieloszczepowe)

Macabeo, Parellada, 
Xarel-lo
(wieloszczepowe)

białe
wytrawne

białe
wytrawne

0,75 L
12%

0,75 L
12%

9-10 °C

różowe
słodkie

0,75 L
12%

6-8 °C

9-10 °C

Moscatel
(jednoszczepowe)



r g 
Blnco

  a
e Pu to 12

  a
e Pu to 18

Intensywny aromat pomarańczy i białych kwia-
tów. Z wysoką zawartością cukru i niską kwa-
sowością. Złocista barwa i zielonkawy poblask. 
Podawać jako aperiti f lub do deserów i sałatek 
owocowych.
Kraj - Hiszpania, Walencja

Wino dojrzewające 12 miesięcy. Intensywna 
wiśniowa barwa z rubinowymi refl eksami. Do-
skonała klarowność współgra z wykwintnym 
korzennym bukietem. Dobrze zrównoważony 
smak, uwieńczony długim fi niszem. Podawać 
do przystawek, befsztyków, mięs z grilla, pie-
czeni oraz serów.
Kraj - Hiszpania, Walencja

Elegancki aromat czekolady, czarnego pieprzu 
i tytoniu z subtelną nutką szlachetnego drew-
na, podkreślony akcentem dojrzałych owoców. 
Wyważone, o umiarkowanej kwasowości sta-
nowi świetny dodatek do befsztyków, pieczeni, 
mięs z grilla, bigosu, czy serów.
Kraj - Hiszpania, Walencja

Moscatel
(jednoszczepowe)

Cabernet Sauvignon, 
Tempranillo, Merlot,  
Syrah
(wieloszczepowe)

białe
słodkie

czerwone
wytrawne

0,75 L
12%

0,75 L
14%

6-8 °C

17-18 °C

czerwone
wytrawne

0,75 L
15%

17-18 °C

Cabernet Sauvignon, 
Tempranillo, Merlot,  
Syrah
(wieloszczepowe)





Rumunia to obecnie piąty w Europie producent wina. To kraj, który ma bar-
dzo korzystne warunki do uprawy winorośli i produkcji różnych rodzajów 
wina. Ma też duży areał upraw winorośli, w różnych częściach kraju, o róż-
nych glebach i klimacie. Obecnie przechodzi duże zmiany w wielu dzie-
dzinach, na które wpływ ma przynależność do Unii Europejskiej (od 2007 
roku), a więc także w dziedzinie winiarstwa.

Po 1989 roku kraj boryka się jednak z brakiem możliwości inwestowania 
w winnice i przemysł winiarski, dlatego wciąż nie jest głównym graczem 
jeśli chodzi o winiarstwo europejskie.

Historia upraw winorośli w Rumunii jest jedną z najdłuższych na świecie, 
bo sięga 6 tysięcy lat wstecz. Tradycja winiarska trwała przez czasy średnio-
wieczne, następnie Sasi zawieźli do Rumunii szczepy germańskie, które tu 
z powodzeniem się przyjęły, później zastąpiono je odmianami europejski-
mi, a następnie filoksera także tutaj przyniosła wielkie spustoszenie w win-
nicach. Skutkiem tego było coraz większe rozpowszechnienie się odmian 
międzynarodowych.

Klimat w Rumunii jest kontynentalny, przez co winorośl narażona jest, jak 
zawsze w takich warunkach, na wiosenne przymrozki, zbyt suche lata, zbyt 
wiele opadów jesienią. Jednak warunki naturalne, czyli Dunaj, dostęp do 
Morza Czarnego i Karpaty – różnicują klimat w różnych regionach.

Wino

Rumunia





asellu  ula
easa Negra

asellu  ula
 lt

asellu  ula
easa Rela

Wino ma rubinowy kolor z fi oletowymi akcen-
tami. Aromat kwaśnych wiśni, owoców leśnych 
i przypraw. Idealne do czerwonych mięs.
Kraj - Rumunia, Banat

Kolor intensywnie rubinowy z purpurowymi ak-
centami. Aromat dojrzałych owoców leśnych, 
suszonych śliwek, karmelu z nutą przypraw. 
Doskonałe do czerwonych mięs i dojrzałych 
serów.
Kraj - Rumunia, Banat

Jasnożółte wino o aromacie zielonej papryki, 
szparagów i świeżo ściętej trawy. W smaku bo-
gate, dobrze zbalansowane o przyjemnej kwa-
sowości i odświeżającym fi niszu. Doskonałe do 
potraw azjatyckich, białych mięs i sałatek. 
Kraj - Rumunia, Banat

Feteasca Neagra
(jednoszczepowe)

Merlot
(jednoszczepowe)

czerwone
wytrawne

czerwone
wytrawne

0,75 L
13,5%

0,75 L
13,5%

16-17 °C

16-17 °C

białe
wytrawne

0,75 L
13,5%

6-8 °C

Feteasca Regala
(jednoszczepowe)



omini  aula
easa Negra

omini  aula
ume

 au a
aui &esa Negra
& lt

Wino ma intensywnie czerwony kolor z fi oł-
kowymi akcentami.  Aromat przypraw, czarne-
go pieprzu, wanilii z nutą pigwy i czerwonych 
owoców. Doskonałe do czerwonych mięs.
Kraj - Rumunia, Banat

Wino ma jasnożółty kolor, świeże aromaty doj-
rzałych brzoskwiń i moreli. Wytrawne, z nutami 
brzoskwini i wanilii, dobrze wyważone z przy-
jemnym długim fi niszem. Podawać z kurcza-
kiem, rybami, owocami morza i makaronem.
Kraj - Rumunia, Banat

Smak dojrzałych, czerwonych i czarnych owo-
ców z delikatnymi nutami wanilii i przypraw. 
Idealne do pikantnych potraw, pieczonej kacz-
ki, indyka, wędzonej szynki i chorizo.
Kraj - Rumunia, Dealu Mare

Feteasca Neagra
(jednoszczepowe)

Chardonnay,
Sauvignon Blanc,
Pinot Gris
(wieloszczepowe)

czerwone
wytrawne

białe
wytrawne

0,75 L
14,5%

0,75 L
13,5%

9-10 °C

16-17 °C

czerwone
wytrawne

0,75 L
13,5%

16-17 °C

Cabernet Sauvignon, 
Feteasca Neagra, 
Merlot
(wieloszczepowe)
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Wino bogate w smaku, wyczuwalne dojrzałe 
czarne owoce jak porzeczki, jagody i wiśnie 
z delikatnymi nutami wanilii. Doskonała struk-
tura. Idealne do duszonych żeberek, grzybów, 
jagnięciny i wołowiny. 
Kraj - Rumunia, Dealu Mare

Smak dojrzałych, czerwonych i czarnych owo-
ców z delikatnymi nutami wanilii i przypraw. 
Idealne do pikantnych potraw, kaczki, indyka 
i szynki.
Kraj - Rumunia, Dealu Mare

W smaku wyczuwalne dojrzałe czarne owoce 
z delikatnymi nutami wanilii i czekolady, pie-
przu i cynamonu.  Idealne do potraw z grilla, 
makaronów i serów.
Kraj - Rumunia, Dealu Mare

Cabernet Sauvignon,
Syrah
(wieloszczepowe)

Merlot, Syrah,
Feteasca Negra
(wieloszczepowe)

czerwone
wytrawne

czerwone
wytrawne

0,75 L
13,5%

0,75 L
13,5%

16-17 °C

16-17 °C

czerwone
wytrawne

0,75 L
13,5%

16-17 °C

Cabernet
Sauvignon
(jednoszczepowe)



 gen   aula
 lt

 gen   aula
easa la

Wino o mocnym czerwonym kolorze z fi ołko-
wymi akcentami i przyjemnym  owocowym 
aromacie jagód i jeżyn. Znakomite do codzien-
nych posiłków, burgerów i pizzy. 
Kraj - Rumunia, Dealu Mare

Jasnożółte wino z odcieniami zieleni i aroma-
cie owoców cytrusowych, brzoskwiń i kwiatów 
akacji. Doskonale komponuje się z potrawami 
z drobiu, ryb oraz sałatkami.  Również świetny 
aperiti f.
Kraj - Rumunia, Dealu Mare

czerwone
wytrawne

0,75 L
13,5%

16-17 °C

Feteasca Neagra,
Syrah
(wieloszczepowe)

Merlot
(jednoszczepowe)

Feteasca Alba
(jednoszczepowe)

czerwone
wytrawne

białe
wytrawne

0,75 L
14,5%

0,75 L
13,5%

7-8 °C

16-17 °C

asellu  ula
easa la
Wino o jasnym kolorze, z zielono-żółtymi re-
fl eksami, ze świeżymi aromatami cytrusów
i kwiatów śliwy, nutami kwiatowymi. Świeże 
i soczyste, z posmakiem pomelo i moreli, do-
brze wyważone wykończenie średniej długości. 
Można go podawać jako aperiti f lub z daniami 
z białego mięsa (ryba, kurczak) 
lub innymi "lekkimi" daniami 
letnimi, takimi jak makarony, 
sałatki lub świeże sery.
Kraj - Rumunia, Dealu Mare

białe
wytrawne

0,75 L
12,5%

16-17 °C

Feteasca Alba
(jednoszczepowe)



Francja posiada więcej dobrych marek niż jakikolwiek inny kraj na świecie. 
Tu robi się najwyżej cenione, najdroższe i najtrudniejsze do zdobycia wina. 
Powodem tego jest długa tradycja sięgająca czasów rzymskich oraz poło-
żenie geografi czne kraju.

Dysponuje ona zróżnicowanym klimatem, doskonale nadającym się do 
upraw winorośli, od wybrzeży Oceanu Atlantyckiego na północnym zacho-
dzie po brzeg Morza Śródziemnego na południu. Tysiące doskonałych sie-
dlisk znajdujących się w centrum kraju korzysta z dobrodziejstw gór, rzek 
i dolin. Nigdzie na świecie nie ma takich ilości gleby wapiennej.
Francuskie ośrodki enologiczne przez wiele lat kreowały nowe metody 
produkcji, sposoby walki z chorobami, pleśniami i szkodnikami. Francuskie 
wina są punktem odniesienia dla winiarzy z całego świata. Tu narodziła się 
większość klasycznych odmian winorośli, stąd wyruszyły w daleką drogę 
sadzonki, które zapoczątkowały nowoczesne winiarstwo w Ameryce Połu-
dniowej i Południowej Afryce. 

Francuska biurokracja pilnie strzeże jakości produkcji przy pomocy ścisłych 
przepisów klasyfi kujących regiony, dopuszczalne odmiany, wymaganą mi-
nimalną dojrzałość winogron, wydajność z hektara, metody produkcji itp.
Nazwy wielu regionów Francji stały się synonimem pochodzących z nich 
win i głęboko weszły w kulturę winiarską. Wystarczy wspomnieć Szampa-
nię, gdzie powstają najsłynniejsze w świecie wina musujące produkowane 
tzw. metodą tradycyjną (druga fermentacja przeprowadzana jest w butel-
ce).

Wino

rnca

asellu  ula
easa la



Grn   a e
R ge Bor deu

Grn   a e
Bln Bor au M leu

Grn   a e
Bor deu uvig  Bln

Rubinowe zabarwienie z typowymi aromatami 
Bordeaux z naciskiem na czerwone i pikantne 
owoce. Eleganckie i harmonijne. Idealne do 
mięs, ryb i serów z pleśnią.
Kraj - Francja, Bordeaux

Białe, półsłodkie wino urzekające aromatem 
brzoskwiń, ananasa, miodu i białych kwiatów.  
W smaku gładkie, aksamitne, przyjemnie owo-
cowe o nienachalnej słodyczy. Podawać schło-
dzone do drobnych przekąsek, deserów.
Kraj - Francja, Bordeaux

Harmonijne, eleganckie i wytworne wino. Posia-
da delikatną, a zarazem szaloną nutę zapachu. 
Doskonale nadaje się na spotkania towarzyskie 
jako aperiti f, pasuje również wyśmienicie do 
ryb w sosach i innych owoców morza.
Kraj - Francja, Bordeaux

Cabernet Sauvignon, 
Cabernet Franc,
Merlot
(wieloszczepowe)

Sauvignon Blanc
Semillon
(wieloszczepowe)

czerwone
wytrawne

białe
półsłodkie

0,75 L
13,5%

0,75 L
11%

7-8 °C

17-18 °C

białe
wytrawne

0,75 L
12,5%

7-8 °C

Sauvignon Blanc
Semillon
(wieloszczepowe)



Ch â
  Par i
Kolor wina jest bardzo intensywny, aromaty 
pełne wyrazu, a w smaku wyraźnie wyczuwalna 
nutka owocowa. Wino posiada mocną struktu-
rę dla win, które mogą długo leżakować, nawet 
do 8 lat. Idealne do serów i potraw mięsnych. 
Kraj - Francja, Bordeaux

o  Rh e
Cue ar u ie
Bardzo owocowe wino z subtelnymi nutami.
Wyczuwalne aromaty czerwonych owoców, 
przyjemnie przedłużające się na podniebieniu. 
To wino jest doskonałym wyrazem młodych 
winorośli z których pochodzi. Idealne na letni 
posiłek z grillowanych mięs.
Kraj - Francja, Rhone

Grenache
(jednoszczepowe)

czerwone
wytrawne

0,75 L
13%

16-17 °C

czerwone
wytrawne

0,75 L
12,5%

16-17 °C

Merlot,
Cabernet Sauvignon, 
Cabernet Franc
(wieloszczepowe)



lsce y -S 
Rie in 2019

Ch â
  Sid
Winnica Chateau rozciąga się na 17 hektarach 
i obsadzona jest tradycyjnymi winoroślami Ca-
bernet Sauvignon i Merlot, typowymi dla Bor-
deaux. Wino to jest świetnie zrównoważone, 
posiada owocowo-pikantny bukiet. Doskonałe 
do potraw mięsnych, pieczeni i serów.
Kraj - Francja, Bordeaux

Wino o jasnożółtym kolorze z zielonymi refl ek-
sami. W aromacie pełne i owocowe. Smak deli-
katny, świeży. Polecane do owoców morza, ryb, 
kurczaka i kozich serów.
Kraj - Francja, Alzacja

Merlot,
Cabernet Sauvignon
(wieloszczepowe)

czerwone
wytrawne

0,75 L
13,5%

16-17 °C

białe
wytrawne

0,75 L
11%

11-12 °C

Riesling
(jednoszcepowe)



lsce y -S 
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Sylan 2019

lsce y -S 
ewur amine Rs e

Piękny żółto-złoty kolor. W winie dominują 
aromaty ziemi, lasu oraz nuty dymu. Zdecydo-
wana struktura i pełny smak. Doskonałe jako 
aperiti f lub do dań z drobiu.
Kraj - Francja, Alzacja

Wino o pięknym jasnożółtym kolorze. Subtelny 
i delikatny aromat kwiatowo-owocowy. Bardzo 
wyraziste w smaku, z wyczuwalną kwasowo-
ścią. Wino dedykowane głównie do sałatek, 
wędlin i pasztetów.
Kraj - Francja, Alzacja

Elegancki słomkowy kolor z jasnymi refl eksami. 
Intensywne aromaty owoców, kwiatów i przy-
praw. Mocne, dobrze zbudowane i eleganckie. 
Podniebienie wypełnione niesamowitymi aro-
matami.  Doskonale pasuje do kuchni chińskiej, 
miękkich serów. Świetny aperiti f i dodatek do 
deserów, pieczeni i serów.
Kraj - Francja, Alzacja

Pinot Gris
(jednoszczepowe)

Sylvaner
(jednoszczepowe)

białe
wytrawne

białe
wytrawne

0,75 L
11%

0,75 L
11%

9-10 °C

16-17 °C

białe
wytrawne

0,75 L
11%

11-12 °C

Gewurztraminer
(jednoszczepowe)



lsce y -S 
Pi t Blan Rs e

Szmpa V l u
em 

Szmpa V l u
 ut N ure

Barwa wina lśniąca i jasnożółta. Aromat kwia-
tów głogu, zapach ziemi i trawy. W smaku wy-
czuwalne brzoskwinie. Polecane do przysta-
wek, pieczeni wieprzowych i wołowych oraz 
dojrzałych serów.
Kraj - Francja, Alzacja

Mocno musujący, tworzy kremową pianę, która 
kontrastuje z intensywnym zielonożółtym ko-
lorem. W aromacie pojawiają się nuty kwiato-
we, głogu oraz brzoskwini. W ustach dodatko-
wo dochodzą aromaty miodu.
Kraj - Francja, Szampania

Mocno wytrawny szampan, będący mieszan-
ką trzech szczepów.  Subtelny i delikatny smak 
uwydatniający lekki aromat cytrusów i migda-
łów.
Kraj - Francja, Szampania

PInot Blanc
(jednoszczepowe)

Chardonnay, Pinot 
Meunier, Pinot Noir
(wieloszczepowe)

białe
wytrawne

białe
półwytrawne

0,75 L
11%

0,75 L
12%

5-6 °C

7-8 °C

białe
wytrawne

0,75 L
12%

7-8 °C

Chardonnay, Pinot 
Meunier, Pinot Noir
(wieloszczepowe)



Szmpa V l u
 ta  y
Piękny żółto-złoty kolor. W winie dominują 
aromaty ziemi, lasu oraz nuty dymu. Zdecydo-
wana struktura i pełny smak. Doskonałe jako 
aperiti f lub do dań z drobiu.
Kraj - Francja, Szampania

Chardonnay, Pinot 
Meunier, Pinot Noir
(wieloszczepowe)

białe
wytrawne

0,75 L
12%

6-7 °C

Szmpa V l u
 ta  y
Piękny żółto-złoty kolor. W winie dominują 
aromaty ziemi, lasu oraz nuty dymu. Zdecydo-
wana struktura i pełny smak. Doskonałe jako 
aperiti f lub do dań z drobiu.
Kraj - Francja, Szampania





Klimat Niemiec nie jest szczególnie sprzyjający uprawie winorośli. Daleko 
wysunięty na północ, dość chłodny kraj z relatywnie niewielką ilością dni 
słonecznych wydaje się mało przystępny dla nich. Jednak i tu są regio-
ny pełne winnic produkujących wyjątkowe wina, często rozchwytywane 
przez wielbicieli tego trunku. 

Mistrzowie rieslingu coraz chętniej sięgają też po inne szczepy gronowe, 
w tym czerwone. Kierując się wyjątkowymi tradycjami swoich przodków, 
wyrabiają produkty, które zdobywają szerokie grono zwolenników. Tym 
bardziej że najpopularniejszy w Niemczech szczep może dawać wino 
o mocno zróżnicowanym smaku.

Wino

Niemcy



NIEMCY  I CYPR



NIEMCY  I CYPR

Aff e  
Rie in

Aff e  
  augu 

Owocowy i świeży aromat, stymulujący i zrów-
noważony w smaku z elegancką, harmonijną 
pozostałością słodyczy. Doskonale pasuje do 
sałatek, pikantnych potraw kuchni azjatyckiej.
Kraj -Niemcy, Badenia

W aromacie wyczuwalne nuty dojrzałych wiśni 
i owoców leśnych, bardzo harmonijne, a jedno-
cześnie delikatne wino. Bardzo dobrze kompo-
nuje się z makaronem i pizzą, obfi tymi daniami 
z owocami, np. dziczyzną z żurawiną, słodko-
-kwaśną kaczką lub grzankami - również po po-
siłku.
Kraj -Niemcy, Badenia

Riesling
(jednoszczepowe)

białe
wytrawne

0,75 L
11,5%

8-10 °C

czerwone
wytrawne

0,75 L
10%

10-12 °C

Pinot Noir
(jednoszczepowe)



Wino

y

czerwone
słodkie

0,5 L
15%

9-10 °C

Mavro, Xynisteri
(wieloszczepowe)

Cypr jest  miejscem 
o niezwykle długiej histo-
rii uprawy winorośli. Się-
ga ona kilku tysięcy lat 
wstecz, pierwsze nasadze-
nia miały tu miejsce jeszcze 
na długo przed naszą erą. 
Z odmętów czasu pochodzi 
także receptura najbardziej 
rozpoznawalnego dziś cy-
pryjskiego wina, historycz-
nej etykiety Commandaria 
– ciemnego, deserowego 
trunku o rodzynkowym 
aromacie.
Przez wiele lat przemysł 
winiarski na Cyprze kon-
centrował się na produk-
cji tanich, masowych win, 
których głównym odbiorcą 
był Związek Radziecki. Pa-
radoksalnie, to upadek ko-
munizmu stał się motorem 
pozytywnych zmian na wy-
spie. Gdy rynek wschodni 
przestał odbierać hurtowe 
ilości alkoholu od wielkich 
producentów, ci ostatni 
zniknęli ze sceny, oddając 
pola małym, dużo bardziej 
ambitnym przedsięwzię-
ciom.

Ogromne znaczenie dla cy-
pryjskiego przemysłu wi-
niarskiego mają lokalne od-
miany winorośli; stanowią 
one ok. 60 % wszystkich 
upraw, zajmując 11 tysię-
cy z 14 tysięcy hektarów 
winnic ogółem. Szczepem 
uprawianym najszerzej 
jest Mavro, jednak miej-
scowi winiarze niechętnie 
o nim mówią, podobnie jak 
ich koledzy z Chile o Pais. 
Jest to obfi cie owocują-
cy czerwony szczep, który 
daje głównie uniwersalne, 
niewyrafnowane wina sto-
łowe. Głównym szczepem 
białym jest Xynisteri. Obu 
używa się do produkcji 
Commandarii.

om ia
 . Jo
Nazwa pochodzi od fermentowa-
nia wina w glinianych amforach, 
które nigdy nie opuszczało ich 
w całości. Zawsze pozostawała na 
dnie część, która była zaczynem 
kolejnej fermentacji dając życie ko-
lejnemu pokoleniu wina.  W teorii 
nie jest winem wzmacnianym, ale 
w praktyce najwięksi producenci 
dodają do niego spirytus gronowy, 
by uzyskać pożądaną 15% moc. 
Kraj - Cypr



DREWNIANA SKRZYNKA
NA WINO

ELEGANCKIE TOREBKI
PREZENTOWE

czerwone
słodkie

0,75 L
10%

16-18 °C

białe
słodkie

0,75 L
10%

10-12 °C

ZESTAW DO WINA
(BECZKA)

KORKOCIĄG
DO WINA




